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OZET
TURK KAHVESI KULTURU VE KAHVE SUNUMU iCIN KONSEPT FINCAN

TASARIMI

Sonay ERSOYLEYEN

Seramik Anasanat Dali
Anadolu Universitesi Giizel Sanatlar Enstitiisii, Haziran 2022
Danisman: Prof. Ezgi HAKAN

Toplumun her kesiminde yaygin olarak ilgi géren Tiirk kahvesi kiiltiiri ele
alinarak olusturulan bu calisma, seramik ve porselen Tiirk kahvesi fincan formlarinin
incelenmesi ve yeni sunum Onerilerinin gelistirilmesi tizerine hazirlanmistir. Modern,
giinlimiiz sanat anlayisina hitap eden, ergonomisi 6n planda olan formlar ve bu
formlarin sunumu ele alinarak ¢alisma smirlandirilmstir.

Bu calismada Tiirk kahvesi kiiltlirline dair tarihsel bir arastirma yapilarak,
gecmisten giiniimiize kadar olan siirecte Tiirk kahvesi kiiltiiriniin tim boyutlariyla ele
alinmasi amaglanmaktadir. Sunumlara ve i¢ime dayali aligkanliklar ve fincan formlari
incelenerek mevcut kullanim sorunlarinin tespit edilmesi, bu sorunlara ¢éziim bulan
yeni tasarimlar yaratilmasi amaglanmistir. Ortaya konulacak bu formlarda ulagilmak
istenen hedef, fincan formunun ergonomik yapisi esas alinarak kulp, agiz, ayak, tabak
vb. boliimlerinde fonksiyon ve estetigi barindiran yeni bir yaklagimla tasarim onerileri
ortaya koymaktir. Giinlimiizde bir¢ok tasarimci farkli ve yenilik¢i yaklasimlarla Tiirk
kahvesine ve gelismekte olan 3. nesil kahvecilikte kullanilan i¢im ve tiikketime yonelik
formlar tasarlamaktadir. Giintimiiz endiistri teknolojilerinden faydalanilarak hazirlanan
bu calismanin ileride bu konuda calisma yapmak isteyen arastirmacilara yardimci

olmas1 hedeflenmektedir.

Anahtar Sozciikler: Tiirk Kahvesi, Kahve Fincani, Tasarim, Seramik, Konsept



ABSTRACT

CONCEPT CUP DESIGN FOR TURKISH COFFEE CULTURE AND COFFEE
PRESENTATION

Sonay ERSOYLEYEN

Department of Ceramics
Anadolu University, Graduate School of Fine Arts, June 2022

Consultant: Prof. Ezgi Hakan

This project has been created by considering the Turkish coffee culture, which
attracts attention from all segments of society. The aim of the project is to examine the
ceramic and porcelain Turkish coffee cup forms and to develop new presentation
proposals. The study was limited by researching forms that appeal to modern and

contemporary understand and have ergonomics in the foreground.

In this study, it is aimed to deal with all dimensions of Turkish coffee culture in
the process from the past to the present by making a historical research on Turkish
coffee culture. It is aimed to identify the current problems of presentation, drinking
habits and cup forms and to create new designs that find solutions to these problems.
The aim to be achieved in these designs is to present design proposals with a new
approach that incorporates function and aesthetics in the handle, mouth, foot, plate and
similar parts, based on cup-shaped ergonomics. It is aimed that this study, which is
prepared by making use of today's industrial technologies, will help researchers in the

future.

Keywords: Turkish coffee, Coffee Cup, Design, Ceramics, Concept



TESEKKUR

Bu c¢alismada Tiirk kahvesi kiiltiirii detayli olarak arastirilmis ve literatiire katki
saglayacak verilere ulasilmistir. Tiim bu arastirmalar ve bulgular sonucunda, bu alanda
calisma yapacak olan insanlara referans olmasi ve katki saglamasi hedeflenmistir.

Tez yazim ve uygulama siiresince bana hep destek olan, destegini esirgemeyen ve
bu siireci gilizel ve keyifli gecirmemi saglayan ¢ok sevgili danismanim Prof. Ezgi
Hakan’a, tesekkiirlerimi bir bor¢ bilirim. Hayatimm her aninda benimle olan canim
aileme tesekkiir ederim. Yine bu siirecte ve siire¢ disinda destegi ile benimle olan
arkadaglarim; Barig Yerci’ye, Riimeysa Nur Yigit’e, Aydan Berfin Alim’e ve Enes

Kilig’a tesekkiir ederim.



Tarih: 20.06.2022

ETiK iLKE VE KURALLARA UYGUNLUK BEYANNAMESI

Bu tezin bana ait, 6zgiin bir ¢calisma oldugunu; ¢calismamin hazirlik, veri toplama,
analiz ve bilgilerin sunumu olmak {izere tiim asamalarinda bilimsel etik ilke ve kurallara
uygun davrandigimi; bu caligsma kapsaminda elde edilen tiim veri ve bilgiler i¢in kaynak
gosterdigimi ve bu kaynaklara kaynakcada yer verdigimi; bu calisgmanin Anadolu
Universitesi tarafindan kullamlan “bilimsel intihal tespit programiyla tarandigini ve

hicbir sekilde “intihal igermedigini” beyan ederim.

Herhangi bir zamanda, calismamla ilgili yaptigim bu beyana aykir1 bir durumun
saptanmast durumunda, ortaya cikacak tiim ahlaki ve hukuki sonuglara razi oldugumu

bildiririm.
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GIRIS

Gilinliik hayatimizda yaygin bir igecek olarak 6nemli yer tutan kahve; bir igecek
olmanin yani sira derin anlamlar barindiran bir kiltiir birikimi olarak da karsimiza
¢ikmaktadir.

Kahvenin, Arap yarimadasindaki kesfinden sonra, tarihsel siiregte baslangig
olarak yiyecek seklinde tiiketilirken, daha sonra 13.yy.da Yemen’de su ile karistirilarak
icilmeye baslandig1 bilinmektedir. Kahvenin Anadolu topraklarina gelisi 16.yy.da soz
konusu olurken, Osmanli sinirlarina ulastiginda kendine has kavurma, 6gilitme, pisirim
teknikleri gelistirilerek, Tiirk kahvesi recetesi ile Tiirk kahvesisin kiiltiirel altyapisi
olusturulmustur. flk zamanlarda Osmanli’da zenginlik belirtisi olarak tiiketilen kahve
zamanla saraylardan, konaklardan ¢ikarak halka sunulmus ve kahvehane kiiltiirii
olusmaya baslamistir. Kahve tiikketiminin kisa siirede yayilmasiyla beraber, kahvenin
icim sekilleri ve kahve sunumu da etkilenerek, yeni teknikler gelisme gdstermeye
baslamistir. Kahve i¢iminde kullanilan fincan formlarinda ve sunumda kullanilan
yardimc1 Ogelerde cesitlilik arayislart ile bu alanda kiiltiirel bir altyapt olugmaya
baslamis, Tiirk kahvesine verilen deger giderek artmis Tiirk kahvesi i¢imi ve sunumu,
Osmanli saraylarindan giiniimiize 6zel bir seremoni olarak aktarilmistir. 17.yy.da
kusatmalar sirasinda Anadolu’dan Avrupa topraklarina tasinan kahve, ilerleyen siirecte
Avrupa’da da yayilarak, farkli sekillerde pisirilip igilen bir icecek olarak tiiketilmistir.

Tirk kahvesinin evrensellesme siireci tizerine hazirlanan bu arastirma 4 boliimden
olusmaktadir. Birinci boliimde kahve kiiltiirii, kahvenin kesfi ve tarihi ele alinarak
anlatilmaktadir. Ikinci bolimde Tiirk kahvesinin kesfi, dzellikleri, hazirlanmas, tiirleri
ve evrensellesme siireci detayli olarak incelenmistir. Ugiincii béliimde Tiirk kahvesi
fincan tasarimlari incelenmis, ge¢misten giliniimiize Tiirk kahvesi fincaninda ve
sunumunda meydana gelen gelismeler saptanmistir. Dordiincli boliimde ise mevcut
bicimsel ve fonksiyonel sorunlara ¢0ziim getiren ve yozlasmayr reddeden fincan
tasarimlar1 uygulamali olarak bir konsept ¢alismasi dahilinde sunulmustur. Literatiire
katki saglayacagi diisiiniilen bu arastirma kapsaminda Tiirk kahvesi kiiltiirii ve Tiirk
kahvesi fincan formlar1 incelenmis, kahve kiiltiirine duyulan saygi 6n planda tutularak
mevcut formlarin ergonomi sorunlarinin ¢oziilmesi amaciyla tasarimlar yapilmistir.
Boylece Tiirk kahvesi fincaninin form, ergonomi, fonksiyonellik ve estetik agidan
sorunlar1 tespit edilerek, tasarim siirecinde bu sorunlara ¢6ziim getiren yeni konsept

caligmas1 yapilmasi, uygulamali Oneri sunulmasi ve bu Onerinin deneyimlenmesi



amaclanmistir. Bugiine kadar ele alinmamis bir yaklasimla sunulacak Onerilerin,
glinlimiiz kullanicilarina ve tasarimcilarina farkli bir bakis agis1 sunacagina inanilarak,

alana katki saglayacag diistiniilmektedir.

1. KAHVE CEKIiRDEGININ ORTAYA CIKISI VE TARIHi

1.1. Kahve Cekirdeginin Tanim ve Kesfi

Insanligin giinliik yasaminda vazgecilmez bir yeri olan kahvenin, tim diinyada
kabul gormiis bir icecek olmasinin yami sira kiiltiir olarak farkli dillerde benzer
kelimelerle telaffuz edildigi bilinmektedir. Kahvenin kelime anlami, Arapca’ da
‘Kahwa’ kokiinden gelen bir bitkinin ¢ekirdegi olarak tanimlanirken, farkli dillerde
farkli kelimelerle ifade edildigi sdylenmektedir. Latince de capulus olarak adlandirilan
kahve, Ingilizce’ de coffee, Fransizca’ da cafe, izlanda dilinde kaffi, olarak karsimiza
cikmaktadir (http-1).

Dilimizde kavrulmus kahve c¢ekirdeginden elde edilen toz ile hazirlanan icecege
verilen ad olarak ilk akla gelen kahve kelimesi, Tirk dil kurumuna ait sozliikte
kokboyasigillerden sicak iklimlerde yetisen bir agag, hem de bu agacin meyvesinin
¢ekirdegi olarak karsilik bulmaktadir (Tirk Dil Kurumu [TDK]) (Gérsel 1.1). Ayrica bu
kelime, ¢ekirdegin gekilmesiyle elde edilen toz anlamina da gelmektedir (http-2).

Gorsel 1.1. Kahve agact meyvesi, (http-3)
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Kahve kelimesinin, ilk zamanlar kahvenin en yaygin olarak {iretildigi, bugiinkii
adiyla Etiyopya olarak bilinen Habesistan’in Kaffa sehrinin isminden dontistiiriilerek
tiretilmis olabilecegi dusiiniilmektedir. Ayrica farkli kaynaklarda kahvenin tarihte,
cekirdek anlamma gelen bun, buna, ban ve bung¢ gibi farkli soézciiklerle de
isimlendirilmis olabileceginden bahsedilmektedir. Oyle ki ibn-i Sina kahvenin sifali bir
bitki olusundan bahsederken “Bunchum” ifadesini kullanmistir. Kahve cekirdeginin
kesfine yonelik birgok rivayet bulunmaktadir. Hatta kahve g¢ekirdeginin ilk olarak
ekmek ve hamur yapiminda kullanildig1 rivayet edilmektedir. Daha sonralar1 dergah
erbabi olan asil adi Nureddin Ali bin Abdullah’in (lakabi1 Ebu’l Hasan Sazeli) Etiyopya
bolgesinde bir dergahta yasadigi ve 1252 — 1253 yillar1 arasinda dergahtan kovulup
daglara siirgiin edilmesi ile kahvenin igecek olarak tiiketilme hikayesinin basladig
bilinmektedir. Kahve c¢ekirdeklerini yiyerek ve su ile birlestirerek hayatta kalan
Sazeli’'nin bu kullanimmin Yemen’de yayilmasi sonucu kahve i¢iminin basladigi
bilinmektedir. Bir diger hikayede ise Coban Kaldi keg¢ilerini otlatmak igin daga ¢ikar ve
burada kahve ¢ekirdeklerini yiyen kegilerin enerjili halleri ile karsilagir (Gorsel 1.2).
Bunun sonucunda kahve gekirdeklerini toplayip tilketmeye baslar Kimi kaynaklara gore
de kahvenin ilk kullaniminin dogu Afrika {ilkesi olan Etiyopya’da ortaya ¢iktigi bu
rivayete dayandirilmaktadir (Girginol, s. 12-19).

Gorsel 1.2. Coban Kaldi betimlemesi, (http-4)
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Kahve cekirdeginin zaman igerisinde tliketimi ile popiilerligi artmis ve yayilmaya
baslamistir. Arap yarimadasindan ¢ikisiyla, diinyaya yayilisinin, Osmanli’nin Yemen
topraklarina hiikmetmesiyle bagladigi bilinmektedir.

Kimi kaynaklarda kahvenin seyyahlar araciligiyla yayildigi sdylense de 1517’de
Yemen’in Osmanli topraklarma katilmasi, ardindan 1543 yilinda Yemen valisi Ozdemir
Pasa’nin kahveyi saraya getirmesiyle Osmanli’nin kahve ile tanisma hikayesinin
bagladigi kayitlara gegmistir. Kahvenin Osmanli’dan Avrupa’ya yayilist ise 1669
yilinda Paris’e gonderilen bir elgi olan Siileyman Aga’nin kahveyi devlet biiyliklerine
ikram etmesiyle bagladigi bilinmektedir. Fransa kralimin huzuruna c¢ikacak olan
Siileyman Aga beraberinde Ermeni asilli kahvecisini de alarak krala kahveyi sunmus ve
¢cok begenilmistir. Kahvenin 1683 yillarinda Osmanli’nin Viyana kusatmasi ile
Avusturya’ya yayildigi rivayet edilmektedir. Viyana kusatmasi sirasinda kahve
¢ekirdeklerinin Viyana’da kalmasi sonucu Avusturya casusu olan Kulczycki’nin de
yardim ile seyyahlar ve gezginler tarafindan pisirilip i¢ilmesiyle, kahve Avusturya’da
biiyilik bir alana yayilmis ve milli igecek konumuna gelmistir. Zamanla Avusturya’dan
Avrupa’ya, Avrupa’dan Amerika’ya ve su an en Onemli iireticisi olan Brezilya’ya

yayildigi bilinmektedir (Gorsel 1.3) (Girginol, s. 14-26).

Gorsel 1.3. Kahvenin yolculugu. (http-5)

Birgok rivayette Viyana kusatmasi sirasinda orada bulunan Kulczycki adinda
Avusturya casusu olan bir isimden bahsedilmektedir. Kulczycki kahvenin nasil

kavrulacagini, nasil demlenecegini ve kahveye dair biitiin detaylar bilen bir kisidir. Bu



nedenle bir zamanlar Istanbul’ da yasadig1 da diisiiniilmektedir. Kulczycki’nin Viyana’
da kalan kahve cekirdeklerinin igslenmesi ve Viyana halkinin kahve ile tanismasina
onciiliik ettigi diistiniilebilir.

Aslindan mensei Afrika olan kahvenin Avrupa’ya yayilisinda Osmanli, jeopolitik
konumu dolayisiyla bu siireci hizlandiran ve devamliligi saglayan en biiyiik etken
olmustur. Buradan baglantili olarak Fransizlara ulagsan kahve, 1723 yillarinda Fransizlar
Bat1 Hint okyanuslarina kahveyi tasiyarak Brezilya’nin kahve ile tanigmasina araci

olmustur. Boylece kahvenin batiya uzanan kitalar arasi yolculugu tamamlanmastir.

1.2. Kahve Agacinin Ozellikleri ve Yetistigi Bolgeler

Kahve agaci, sicak iklimlerde ve yiikseltili yerlerde tarimi yapilan Rubiaceae
familyasinin Coffea cinsinden bir agac tiirii olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Ilk ekilen
tohumunun ardindan 3 yil sonra kirazi andiran kirmizi meyveler vermeye baglayan bu
bitki, yaklasik olarak 40 yil meyve verebilme o&zelligine sahiptir (Gorsel 1.4).
Toplanmas1 ve lretimini kolaylastirmak icin her yil budanmasi1 gereken kahve agaci,
budanmadig: takdirde yaklagik 9-10 metre boyuna erisebilmektedir. Genelde budama ile
4-5 metre uzunlugunda tutulmaktadir. Kahve agaci1 koki ise, 20-25 km uzayabilen bir
yapiya sahiptir. Kok sistemleri topragin tiirii ve topragin mineral igeriginden biiyiik
oOlgtlide etkilenir. Arastirmalara gore kahve koklerinin kalin ve giiglii olmasi igin yeterli
miktarda azot, kalsiyum ve magnezyum kaynagina ihtiyact oldugu bilinmektedir. Dikim
sirasinda ana dikey kokler genellikle yatay koklerin biiylimesini tesvik etmek icin
kesilir, bitkinin suya daha iyi ulagsmasini ve beslenmesini saglamak amaciyla dikimden

sonra kok budamasi yapilir (Giiven, s. 7-20).

Gorsel 1.4. Kahve agaci, Etiyopya (http-6)
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Kahve (Coffea spp.) Rubiacea Familyasinda yer alan, Afrika orjinli 70’den fazla
tiiri olan tropik bir bitkidir. Etiyopya’dan Arabistan’a, Anadolu topraklarindan
Avrupa’ya, sonra Ingiltere’ye gétiiriilmiis, 1607 yilinda ise Amerika’ya ulagmustir. 1727
yilinda Brezilya’da kahve bitkileri dikilmis ve 1900’li yillarin basinda Brezilya diinya
kahve iiretiminin %97’sini gergeklestirmistir. Bugilin yaklasik olarak Brezilya yilda
3.556.638 ton liretimle diinyanin en biiyiik kahve iireticisiyken devaminda ikinci sirada,
1.616.307 ton ile Vietnam ve i¢iincii sirada 722.461 ton ile Endonezya yer almaktadir
(http-7)).

Kahve iretiminin basladigi ilk cografi bolge dikkate alindiginda gilinlimiizde
Diinya’da en cok iiretim yapan yerlerin ¢ok farklilastigi goriilmektedir. Ticari ve
ekonomik durumun degismesi ile zamanla kahve iiretimine en elverisli olan topraklar
kesfedilmis ve biiyilk yatirimcilarin iiretimi o topraklara kaydirarak menseinden
uzaklastirdigi ve Giliney Amerika ile Hint okyanusu cevresine tasidigi dikkat

¢ekmektedir.

1.3. Kahve Cesitleri Ve Islenme Siireci

Genel olarak bilinen iki kahve tiirli vardir; Coffee Arabica ve Coffee Robusta (bir
diger ismi ile Coffee Canephora) tiirleridir. Kahve iretiminin %70’lik kismin
Arabica’dan karsilanirken, %25’lik kismu ise Robusta’dan karsilanmaktadir. Coffee
Arabica: Kisaca ‘Arabica’ olarak bilinen bu tiiriin ana orijini Etiyopya’dir. Uzun boylu
ve kisa boylu olmak iizere 200°den fazla ¢esidi bulunmaktadir ve ayn1 zamanda diinya
kahve tliketiminin yaklagik 2/3’sini Arabica tilirli karsilamaktadir. 600-2.000 metre
yiikseklikte, oksijen ve temiz havanin hakim oldugu yerlerde yetismektedir. Coffee
Arabica agaci, cigeklendikten 9 ay sonra meyveleri olgunlasir ve hasada uygun hale
gelir. Coffee Arabica tiiriiniin yetistigi bolgelerin baginda Kolombiya, Meksika,
Guatemala, Gurundi, Ruanda, Latin Amerika, Karayipler, Giineydogu Asya ve Brezilya
gelmektedir (http-8).

Diinya genelinde Robusta olarak bilinen Coffee Canephora tiirii Afrika, Asya ve
Brezilya’da yetistirilmektedir. Bu agaclar 1000 metrenin altindaki bolgelerde yetistirilen
agaclardir. Yapis1 geregi Arabica ile benzerlik gosterse de dayaniklilik ve direng
bakimindan oldukc¢a gii¢lii bir yapiya sahiptir. Bu 6zelliklerinden dolay1 yetistirilmesi
daha kolay ve maliyeti daha dusiiktiir. Arabica’ya oranla yaklasik iki kat daha fazla

kafein icerir, bu nedenle hastaliklara dayanikli fakat tat bakimmdan verimi diistiktiir.



Arabica c¢ekirdeklerinden elde edilen kahve, Robusta ¢ekirdeklerinden elde edilene gore
daha az kafein igerir, ancak daha aromatik ve lezzetlidir (Girginol, s. 21).

Arabica’nin Tiirk kahvesi ve filtre kahve yapiminda kullanilan ortak ¢ekirdek tiirti
oldugu bilinmektedir. Tiirk kahvesi ve filtre kahve arasindaki fark, cekirdegin
kavrulmasi ve asil olan 6giitme biciminden kaynaklanmaktadir. Tiirk kahvesi demlemek
icin ¢ok ince toz halinde bir o6giitme islemi gerceklestirilirken, filtre kahve ve
tirevlerinde daha kalin, tanecikli bir 6giitme yapilmaktadir. Bu 6gilitme islemi filtre
kahveyi nasil ve hangi yontemle hazirlayacagimizla da iliskilidir. Kagit filtre i¢in farkl
bir ogiitme yapilirken, franch press i¢in farkli, metal filtre i¢in farkli bir 6giitme
yapilmaktadir.

Kahve hasad: iki tip yontemle gergeklestirilmektedir; bunlar tek tek toplama
(picking) ya da dali siyrmadir (stipping). Genellikle Arabica tiirii tek tek toplama
yontemi ile hasat edilirken, bu yontemin dali siyirma yontemine gore daha zor ve pahali
bir yontem oldugu bilinmektedir. Olgunlasmamis meyveler dalinda birakilarak
beklenirken, dali styirma yontemi ile olgunlagmis ve olgunlagmamis meyveler bir arada
toplanir. Bu, tek tek toplamaya gore daha basit ve ucuz bir yontemdir. Toplanan
meyveler sepetlenerek, Beneficio adi verilen kahve isleme tesislerine gotiiriiliir.
Meyveler depulper adi verilen makinelerde kirmizi dis kabuklarindan ayristirilarak
fermante edilecegi yonteme gore isleme devam edilir ve fermantasyon siirecine gegilir.
Fermantasyon siirecinde genellikle 3 tip yontem kullanilmaktadir. Bunlar kuru yontem
(dry processing), yar1 yas yontem (wet processing) ve yas yontemdir. Kuru yonteme,

genellikle su kaynaginin az bulundugu yerlerde rastlanir (Gorsel 1.5 ve 1.6).

Gorsel 1.5. Kahve hasati kuru yontem, (solda). (http-9)
Gorsel 1.6. Kahve hasati kuru yontem, (sagda). (http-9)

Kuru yontem ¢ok dikkat gerektiren geleneksel bir yontem olarak siiregelmistir. Dikkatli

ve Ozenli uygulandigr takdirde kahvenin meyvemsi aromalara sahip oldugu



bilinmektedir. Kuru ydntemi uygulama sekli 4 asamadan olusmaktadir. ilk olarak
toplanan kahve meyveleri flotasyan havuzuna bosaltilir ve olgunlasmamis meyveler
yiizeyde kalirken dibe ¢okenler olgunlagsmis meyveler olur. 2. Asama olarak olgunlagan
kahve meyveleri havuzdan alinarak giinesin altinda 10-14 giin kurumaya birakilir ve bu
kuruma esnasinda kahve meyveleri zarar gormemesi i¢in glinde birkag¢ defa karistirilip,
gevrilir. 3. islem olarak kuruyan kahve meyveleri makinede temizlenir ve dis kabuk,
zamk, meyve eti, parsomen ve saydam kabuk cekirdekten ayrigtirilir. Son olarak ise
temizlenen ¢ekirdekler bir kez daha kurutulup paketlenir. Yar1 yas yontemde
mayalanma yontemi kullanilmadigindan, kahvede bitki ve toprak kokulari olustugu
bilinmektedir (Gorsel 1.7). Bu yontemde daha az su kullanilarak zar ve pulp makine
yardimi ile ayrigtirilarak, giineste kurutulur. En sik kullanilan yontem olarak karsimiza
c¢ikmaktadir. Yas yontemde ise kahve cekirdekleri kabuktan ayrildiktan sonra su
havuzlarma birakilir ve iki giin burada bekletilir (Gérsel 1.8). iki giiniin sonunda
cekirdegin iizerindeki zar siyrilmis olur ve havuzdan ¢ikartilarak kuru yontemdeki gibi

kurumaya birakilir (Girginol, s. 31-32).

Gorsel 1.7. Yar: yas yontem, (http-10)

Gorsel 1.8. Yas yontem, (http-11)



Kahve tiretiminde bu asamalar dikkate alindiginda, kahve hasadinin bu siiregteki
en Oonemli ve zorlu asama oldugu fark edilmektedir. Bu {i¢ asama sonucunda kuruyan
kahve cekirdeklerinin {izerinde kalan zarmn alinmasi gerekmektedir. Islenen kahve
cekirdekleri ihra¢ edilmeden dnce zardan ayrilip boyutlart ve agirligr olgiilerek kalite
kategorilerine ayristirilir. Biitlin bu asamalar piyasada yer alan kahve ¢ekirdeklerinin
fiyatin1 ve kalitesini belirlemektedir.

Kahve c¢ekirdeginin kimyasal yapisi incelendiginde kahvenin kavrulma
asamasinda karsimiza ¢ikan, diger besin maddelerinde sik¢a kullanilan ‘Maillard
Reaksiyonu’ kahvenin tat ve aromasina biiyiik dl¢lide etki eder. Bu reaksiyon 140°C
sicaklikta olugsmaya baglar. Kahve kavrulurken 140°C de baslayan reaksiyon 170-175°C
geldiginde karamelizasyona doner (Gorsel 1.9). Cekirdegin igerisindeki nem bitip
kurumaya basladiginda renk doniisiimii yasanir. Bu noktada kahvenin hangi derece ve
sicaklikta ne kadar kavrulacagi, g¢ekirdegin yapisina ve kavurucunun deneyimlerine
baghdir (Gérsel 1.10) (Caglarirmak & Unal).

Gorsel 1.9. Kahve ¢ekirdegi kavurma asamasi, (http-12)

Gorsel 1.10. Kahve ¢ekirdeginin kavrulma sonrast gortiniimii, (http-13)



Kahve bitkisinin kavrulma asamasindan sonra &giitiilme islemi gelmektedir. 11k
zamanlarda kahve ogiitme islemi havanlarda gerceklestirilirken, daha sonralar
giinimiiz teknolojisi ve kolay kullanimi agisindan kahve 0Ogiitlicii makineler
kullanilmaya baglandig1 bilinmektedir. Ayn1 zamanda el degirmenleri de pratik ve
ekonomik bir ¢oziim olarak yer almaktadir. Kahvenin 6giitiildiikten sonraki tanecik
boyutu ¢ekirdegin cinsi ve demleme ydntemiyle dogrudan iliskilidir. Ornegin Tiirk
kahvesinde olduk¢a kiiciik tane boyutuna sahip Ogiitiilmiis toz kahve kullanilirken,

soguk kahve i¢in iri taneli kahve kullanilmaktadir (Gorsel 1.11).

Gorsel 1.11. Kahve bitkisi 6giitiilmiis gorsel (http-14)

1.4. Kahve Bitkisinin Icerigi ve Faydalari

Insan hayatinda énemli yeri olan kahvenin, sudan sonra en gok tiiketilen ikinci
icecek oldugu soylenmektedir. Bununla birlikte kahvenin, fazla tiiketim miktari,
tilkketilen kahvenin tiirii ve kafein oranina bagl olarak viicutta farkli uyarict tepkileri
oldugu goriilmektedir. Bu konu hala iizerinde ¢alisilan bir arastirma alanidir.

Kafeinin kahve c¢ekirdeginin en onemli bileseni olmasiyla birlikte kafeine ek
olarak kahve c¢ekirdegi biinyesinde onlarca cesit kimyasallar (klorojenik asit gibi
polifenoller, kafestol ve kahveol olarak agiklanan diterpen alkoller, klorojenik asitler)
icermektedir. Ayrica i¢eriginde karbonhidratlar, yaglar ve proteinler yer almaktadir. Bu
bilesenler her ne kadar kahvenin kokusunu, aromasimi etkilese de, insan iizerinde
gosterdigi etkiyi belirleyen sey kafeindir. Kafein, psikoaktif bir ilag olarak karsimiza
cikmaktadir. Bir fincan kahve ortalama 100-300 mg kafein igermektedir. Bu oran
kahvenin pisirim tiiriine gore degisiklik gostermektedir. Ornegin, Tiirk kahvesinin
kafein miktar1 60 mg iken filtre kahve 115-130 mg, espresso 30-40 mg arasinda
degisiklik gostermektedir (Girginol, s. 154).
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Kahvenin insan sagligina faydasi son zamanlarda yapilan arastirmalar ve
gozlemlerle kanitlanmistir. Bu, tiiketilen kahve miktar1 ile de orantilidir. Giinliik 4-5
fincandan az tiiketilen kahvenin sagliga oldukca faydali oldugu kanitlanmis ve kahve
titkketimi ile ilgili, bircok ¢alismada kahve fonksiyonel bir i¢cecek olarak gosterilmistir.

Kahve bitkisinin igeriginde B vitamini, manganez, magnezyum ve potasyum gibi
besinler yer almaktadir. Bu besinlerin kan basincini dengelemek, kirmizi kan hiicreleri
tiretmek ve kemikleri gelistirmek gibi bir¢cok faydalari bulunmaktadir. Ayn1 zamanda
kahve bitkisinde bulunan antioksidan sayesinde bir¢ok hastalik riskini ve kanser riskini
azaltmada 6nemli rol oynadigi saptanmistir (sabriulker).

Kahvenin saglik tistiine olumlu ya da olumsuz etkileri, bilimsel ¢aligmalarda hala
tartisma konusuyken, tiiketilen kahvenin tiirii, pisirme yontemi ve tiilketim miktarina

bagli olarak etkilerinin degisebilecegine dair bulgular bulunmaktadir (Altundag).

2. TURK KAHVESININ OZELLIKLERi VE EVRENSELLESME SURECI

Osmanli sarayindan giiniimiize ulagan Tirk kahvesi ¢ok ozel bir ritiiel olarak
siiregelmistir. Bu boliimde Tiirk kahvesinin yapisi, kahve c¢ekirdeginin 6zellikleri ve
diinyaya yayilis1 arastirilmustir.

Tirk kahvesinin hazirlanis1 geleneksel olarak; kavurma, 6glitme ve pisirme
asamalarindan olusan detayli ve zahmetli bir siirectir. Giiniimiizde zincirlesmis
mekanlarda ya da butik kahvehanelerde siiriimden dolayr uzun hazirlanma siirecine
vakit ayrilamamas1 ve daha ¢ok toplumun filtre kahve tiirevlerine yoneliyor olmasi bu
mirasin yok olabilecegi endisesini dogurmustur. Bu nedenle Tirk kahvesi kiiltiiriiniin
korunmasi adina 2008 yilinda Istanbul’da Tiirk Kahvesi Kiiltiirii Ve Arastirma Dernegi
kurulmugtur. Bunun en 6nemli amaci kiiltiirel bir miras olan Tirk kahvesinin yok
olmamasi ve korunmasidir. Tiitk kahvesi UNESCO tarafindan 2013 yilinda somut
olmayan kiiltiirel miras listesine girmistir (G6z A¢ip Kapayincaya Kadar” Bir Kahve
Belgeseli).

2.1. Tiirk Kahvesinin Tarihi

Tiirk kahvesinin saraya gelisi ve igecek olarak tiiketiminin, 1554 yilinda Kanuni
Sultan Siileyman déneminde basladigi bilinmektedir. 1517 yilinda Yemen’in Osmanl
topraklarina katilmasinin beraberinde 1543 yilinda Yemen Valisi Ozdemir Pasa

vasitastyla sarayda ilk kahve i¢cim donemi baglamistir. Bir zenginlik belirtisi olarak
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tiketilen kahve, Osmanli doneminde ilk zamanlar bugiin bildigimiz hali ile degil,
demleme yontemi ile saatlerce kaynayarak pisirilirken, ibriklerle servis edildigi
bilinmektedir. Zaman igerisinde meydana gelen degisimler ve gelismeler sonucunda
yeni pisirim teknikleri de kabul gérmeye baslamistir (http-54).

[lk kahvehanenin Istanbul’da Tahtakale’de acilmasi ile kahve ve kahvehane
seriiveninin basladig1 birgok kayitlarda yer almaktadir. Osmanli halki tarafindan yeni
pisirim ve ikram yontemleri gelistirilerek kahvehane kiiltiiriine verilen 6nem zamanla
artis gostermis, 6zel bir tada, koplige ve aromaya sahip Tiirk kahvesi Tiirk toplumunda

vazgecilmez yerini almistir.

2.2. Osmanh Déneminde Tiirk Kahvesi ve Tiiketimi

Osmanli’da kahve kiiltiirii ilk olarak sarayda goriilmektedir. Sarayda baslayan
kahve tiiketimi zamanla konaklara, kahvehanelere ve evlere girmeye baglamistir.
Kahvenin Osmanli sarayina gelisi ile Tirk kahvesi kiiltiirinlin altyapist olusmaya
baslamistir. Osmanli doneminde kahveye verilen deger bircok yabanci kaynakta,
seyyahlarin seyahatnamelerinde islenmis ve kitaplara konu olmustur. Halk ilk defa
sosyallesme imkani bulmus, kahvenin gelisi ile agilan kahvehanelerde fikir tartigsmalari,
sohbetler, siyaset, ckonomi ve birgok alanda ortak konusmalarin gergeklestigi bir alan
halka sunulmustur.

Kahvenin Osmanliya gelisi Kanuni Sultan Siileyman déneminde ortaya ¢ikmuistir.
Bu dénemde sarayda 6zel olarak kahveci basi riitbesi verilmis ve kahve pisiren ustalar
egitilmistir. Bu donemde toplumsallasma faaliyetleri ilk defa goriilmiis, halk kahve
igmek i¢in kahvehanelere gidip buralarda sosyallesme firsati bulmustur (Gorsel 2.1).
Hatta bu durumdan rahatsiz olan devlet biiytikleri bir donem kahvehanelerin kapatilmasi
emrini vermigse de, halk bu emre uymayarak, kagak bir sekilde toplanmalara devam
edilmistir. Bu yasaklamalarin ilk 6rnegi Kanuni Sultan Siileyman’in 1554 yilinda ortaya
cikardigr ‘Resm-i bidat’ adini tasiyan vergi olmustur. Devrin Seyhiilislam’t Ebusuud
Efendi’nin ‘kdmiir derecesine kadar kaynayan maddelerin igilmesi haramdir’ fetvasim
vermesiyle, Kanuni tarafindan 1568 yilinda kahve ve kahvehaneler yasaklanmistir.
Kahvenin halk arasinda yasaklanmasina ragmen Bir zenginlik ve liiks gostergesi olarak

kahve sarayda 6nemli bir yere konumlandirilmaya devam etmistir (Girginol, s. 19).
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Gorsel 2.1. Osmanli déneminde kahvehane, (http-15)

Osmanli doneminde Tiirk kahvesinin hazirlanmasinin biiyiik emek ve 6zen
gerektiren bir ritliel olarak siiregeldigi bilinmektedir. Bir fincan kahvenin hazirlanmasi
icin bircok asamadan gecmesi gerekmektedir. Kahve ¢ekirdeginin kavrulmasi,
sogutulmasi, oOgiitiilmesi, sicak suyun dokiilmesi ve pisirilmesi g@ibi asamalari
bulunmaktadir.

Osmanli doneminden giliniimiize kadar ulasan Tirk kahvesi, gline baslama 6giinii
olarak adlandirilmaktadir. Kahvalti teriminin bile kahve-alt1, kahveden 6nce alinan 6giin
olarak ortaya ¢iktig1 rivayet edilmektedir. Giine baglarken zinde kalmak igin ilk is
olarak Tiirk kahvesi icilir sonra kahvalti yapilir ve tekrar kahve icilirdi. Insanlar1 bir
araya getiren kahve, birlikte kahve igmek iizere kahvehane gibi mekanlarin da

olusmasini saglayan giinliik bir ihtiya¢ olarak zamanla yerini almistir. (Gorsel 2.2).

Gorsel 2.2. Osmanli déneminde kahvehane, (http-16)
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2.3. Tiirk Kahvesinin Hazirlanma Siireci

Kahvenin hazirlanma siireci olduk¢a zahmetli ve 6zen gerektiren bir iglemdir.
Kahvenin tadini, aromasini, yumusakligini etkileyen en onemli faktorler hazirlanma
stirecinden kaynaklanmaktadir. Kahvenin hazirlanmasi, hasattan sonraki igimine kadar
kavrulma, 6glitme ve pisirme asamalarini igermektedir.
2.3.1. Tiirk kahvesinin kavrulma siireci

Kahve, Osmanli mutfagina ilk girdiginde ¢ap1 25-30 cm kadar olan biiyiik, genis
tavalarda kavrulmaktaydi. Bu tavalarin o6zellikleri, demir malzemeden yapilmis, uzun
sapli ve kahve c¢ekirdeklerini karistirma islemi icin diisiiniilen tekerlekleri olmasiydi.
Uzun sapli olmasinin nedeni, ates lizerinde kavuran kisinin sicakliktan olabildigince az

etkilenmesidir (Gorsel 2.3 ve 2.4).

Gorsel 2.3. Tiirk kahvesi igin tavada kavurma islemi (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)

Gorsel 2.4. Tiirk kahvesi igin tavada kavurma islemi (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)
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Tekerlekli olusu ise kavurma sirasinda ileri geri hareketlerle kahve ¢ekirdeklerini
daha rahat kontrol edebilme amacina yonelikti.

Kavrulan kahvenin kontrollii bir sekilde sogutulmasi gerekmektedir. Giiniimiizde
bunun i¢in kavurma makinelerinin sogutma tavalarinda yiiksek basing kullanilarak
havanin emisi saglanmaktadir. Bu sekilde ¢ekirdeklerin kavrulmaya devam etmemesi ve
yanma gibi bir durum olusmamasi icin ¢esitli sogutma islemleri uygulanir. Osmanl
doneminde kahvenin yanmasini engellemek i¢in bu islem ‘sogudan’ adi verilen pratik
ahsap ekipmanlarla saglanmaktaydi. Ustii acik bu ahsap ekipmanlarin agiz kisminda
genis bir acgiklik bulunmaktadir. Bunun nedeni kavrulan sicak kahvenin hava alarak
temkinli bir sekilde soguma igleminin gerceklesmesidir.

Kavurma islemi kahvenin fiziksel ve kimyasal degisiminin gergeklestigi, lezzetini
aldig1 ilk asamadir (Gorsel 2.5). Zamanla kahveden alinan tadin degismesi ve yeni
tatlara heyecan duyulmasi ile farkli kavurma yontemleri ve kavurma ekipmanlari

cesitlilik gostermeye baglamistir (Girginol, s. 96-97).

Gorsel 2.5. Tiirk kahvesi i¢in hazirlanan ¢ekirdegin ¢ig, orta kavrulmus ve ¢ift kavrulmus hali. (http-17)

Kahve kavurma isleminin diinya {izerinde kabul goren belli basli asamalari
mevcuttur. Giiniimiizde kavurma makineleri tambur 1sitmali ve hava i1sitmali sistem
olmak iizere iki metot ile kavurma islemini yapmaktadir. Kavurmanin daha iyi ve
homojen olmasi agisindan, tambur isitmali sistem daha c¢ok kabul gormekte ve

kullanilmaktadir (cafe.wohha).
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2.3.2. Tiirk kahvesinin ogiitiilme siireci

Kahvenin o6giitiilmesi, kahve tanesinin iriligine bagli olarak kahvenin tat
zenginligini, yogunlugunu, pisirim siiresini ve demleme yontemini etkileyen en 6nemli
asamalardandir. Kahvenin inceligi, kahveyi demleyecegimiz metoda gore cesitlilik
gostermektedir. Bu inceligi belirleyen 6gilitme islemi Tiirk kahvesini diger kahvelerden
ayiran en 6nemli Ozelliklerin basinda gelir. Tiirk kahvesi, fincanin dibine ¢oken telve
kismiyla diger kahvelerden ayrilir. Bu telvenin agizda tortu olusturmamasi ya da
icerken dibe ¢okmemesi i¢in ince, un kivaminda bir 6gilitme yapilmasi gerekmektedir.

Kahvenin pisirilmeden hemen oOnceki siiregte ogiitiilmesi en saglikli olan
yontemdir. Kahvenin aromasinin kaybolmamasi ve taze kalmasi i¢in kavrulduktan en az
12 — 18 saat sonra Ogiitiilmesi zengin aromalarin agiga ¢iktigi vakitlerdir (Girginol, s.
58).

Kahvenin tiiketilmeye basladigi ilk yillarda 6glitme islemi dibek denilen
formlarda gergeklestiriliyordu. 18.yy. a kadar dibekler oldukg¢a popiiler ve kullanisliydi.
Gilinitimiizde bir¢cok farkli yontem olsa da 6glitme metodunun kahveye verdigi tat
farklidir. Dibekler kahvenin tadini bozmayan demir, tas ya da ahsap malzemeden
yapilan formlardir. Vigne agacindan yapilan dibeklerin kahvenin aromasma olumlu
etkilerinin oldugu ve el degirmenlerine gecildigi donemde bile dibeklerin kahve
oglitmedeki potansiyelinin daha iyi oldugu bir¢ok uzman tarafindan savunulmustur.
Dibeklerin  giiniimiizde halen kullanildigi  bilinmektedir. Zamanla dibeklerin
kullaniminin azalmasi ile el degirmenlerine ragbet artmis ve el degirmeni ile kahve

ogiitme yayginlagsmustir (Gorsel 2.5) (Heise, s. 79).

Gorsel 2.6. Osmanli déneminde kullanilan el degirmenleri (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)
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Gorsel 2.7. Osmanli doneminde kullanilan el degirmenleri (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)

2.3.3. Tiirk kahvesinin pisirim siireci

Tirk kahvesinin hazirlanma siirecinin son asamasi olan pisirimi ¢ok dnemlidir.
Fakat pisirime kadar olan kavrulma ve 6giitme islemleri pisirimi etkileyen ve asil
aromanin, tadin ortaya ¢ikmasmi saglayan faktorlerdir. Bir biitiin olarak
degerlendirdigimizde her birinin 6zenle hazirlanmasi kahveden alacagimiz kaliteyi
artiran etkenlerdir. Kahvenin piserken olusan kopiikle birlikte servis edilebilmesi igin,
pisirim sirasinda hava kabarcigi olmadan ince kopiiklii olarak kaynamasi, kahvenin
kalitesini ve tadini etkileyen faktorlerdendir.

Osmanli déneminde Tiirk kahvesinin pisirimi farkli oldugu gibi kullanilan su ve
kahve miktar1 da glinlimiiz standart Tiirk kahvesi Glgiilerinden ¢ok farkliydi. Kahveyi
sicak, kaynar su ile ve az kahve ile pisiriyorlardi. Kahve yogun olmadigi i¢in giinde
yaklasik 25-30 fincan kahve tiiketimine olanak sagliyordu.

Giiniimiizde ise standart veriler incelendiginde, giinde ortalama 4-5 fincan
kahvenin ideal tiiketim oldugu bilgilerine ulasilmaktadir. Gilinlimiizde Tiirk kahvesi
pisirimi olarak kullandigimiz ciimle, Osmanli déneminde Tiirk kahvesinin demlenmesi
olarak kullanilmaktadir. Bunun nedeni ise o donemlerde kahvenin saatlerce kaynatilarak
reaksiyon mantigiyla demlenmesidir. Osmanli doneminde Tiirk kahvesinin demlenmesi
siireci ilk olarak ibriklerle baslamigtir (Gorsel 2.8). Ibrik; su ve sivilar1 koymaya
yarayan, tabani genis, agzi dar, kulplu ve emzikli biiyik bir form olarak karsimiza

cikmaktadir. Demleme sirasinda ibrik kullanilmasimin nedeni ise tabaninin genis
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olusundan kaynakli telveyi ve sicakligi korumasi, ayn1 zamanda agzinin dar olusu ile
kolay dokiim yapilabilmesi, Kkulplu olmasindan kaynakli tutus kolayligi ve
ergonomisidir. Bu donemde farkli amaglarla da kullanilan ibrik formu, Tirk kahvesi
tilketiminin baglanmasi ile daha da yayilmis, Osmanli sinirlarinda ibrik tiretimi ve satin

alma talebi artmistir (Girginol, s. 92-108).

Gorsel 2.8. [brik, 19.yy Milli saraylar koleksiyonu. (Demirli, 2011)

Ibrik kullaniminin yavas yavas azalmasi ve cezve kullanimmin baslamas1 1775
yilina tarihlendigi bilinmektedir (Gorsel 2.9 ve 2.10). Osmanli déneminde kullanilan
cezveler kalayli bakirdan yapilmis, tekerlekli formlar olarak karsimiza c¢ikmaktadir.
Cezvelerin ibriklerden sonra yayilmasindaki en biiyiik etken kahvenin saraydan ve
konaklardan ¢ikarak, halkin evine girmesi ve evde siirekli bir tiikketim halinde
olunmasidir. Tekerlekli cezveler i¢in ‘cezve siirmek’ adinda bir terim kullanilmaktaydi.
Tekerlekli olmasinin, kahvenin ilk tasimi sirasinda atesten ¢ekip sonra tekrar atese itme

islemini kolaylastirdigi bilinmektedir (Girginol, s. 105).

18



Gorsel 2.9. Antika Cezve, (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)

Gorsel 2.10. Antika Cezve, (Ezgi Hakan aile koleksiyonu)

Zamanla bu kullanimlar yerini daha modern ve pratik formlara birakmis, gittikce
geliserek giliniimiiz teknolojisi ile farkli malzemelerle yeni formlar tasarlanmistir. Yeni
ve teknolojik formlarin tasarlanmasi Tiirk kahvesinin tliketimini arttirmaya ve
yayginlastirmaya yonelik olmustur. Kullanim agisindan ergonomisi 6n planda olan
formlar ise biiyiik 6nem kazanmuistir. Bunlarin arasinda seramik, porselen, emaye vb

ornekler vardir (Gorsel 2.11 ve 2.12).
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Gorsel 2.11. Seramik cezve. (http-18)

Gorsel 2.12. Emaye cezve. (http-19)

2.4. Kahve Sunumunda Kullanilan Yardimer Formlar

Bilindigi {izere Osmanli doneminde Tiirk kahvesi ve sunumu Osmanl
saraylarinda 6nemli bir ritliel olarak yerini almis ve giinlimiize ulagsmistir. Bu siiregte
kahveye verilen deger, kahveyi sunarken ve ikram ederken gdosterilmistir. Osmanl
saraylarinda kahve sunumu yaparken yardimci 6geler arasinda; Sitil takimlari, sitil

pusideleri, kahve tepsisi, fincan zarflar1 yer aldigi bilinmektedir (Gorsel 2.13).
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Gorsel 2.13. Kahve takimi, Milli saraylar koleksiyonu, (Demirli, 2011)

19.yy.da Osmanli’da sitil takimlari, piring, tombak, giimiis ya da bakir
malzemeden {iretilirdi. Sitil takimlar1 kahve sunumunu yaparken, kahvenin sogumasini
engellemek i¢in kullanilan takimlardir. Osmanli doneminde kahvenin yaygin kullanimi
sebebiyle evlilik siirecinde olan kizlarin ve erkeklerin geyizlerinde sitil takimlar1 ve

pusidelerin olmasi adettendi (Gorsel 2.14).

Gorsel 2.14. Stil takimu, pisivilen kahvenin tasinmast i¢in kullanilan stil takimi ve ortasinda kiillii atesin

tizerinde ibrige benzeyen sitil giigiimii. 19.yy Milli saraylar koleksiyonu. (Demirli, 2011)
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Gorsel 2.15. Altin yaldizli ve mineli giimiis kahve sitili askisi, 19. Yy Topkapt sarayt miizesi hazine
koleksiyonu. (Demirli, 2011)

Sitil takimlart Osmanli sarayinda padisaha ve devlet biiyliklerine kahve ikraminda
kullanilan, genellikle 30-35cm uzunluguna sahip ii¢ zincirli, ortasinda yanan atesin
icinde kahvenin demlendigi giiglim ya da ibrik bulunan takimlardir (Gorsel 2.15). Sitil
pusideleri bir diger adu ile sitil Ortiileri, ailelerin zenginlik derecesini gdsteren altin veya

giimis ipliklerle dokunan kahve sunum ortiileridir (Gorsel 2.16).

Gorsel 2.16. Sitil Pusidesi, 19.yy Milli Saraylar Koleksiyonu. (Demirli, 2011)

Kahve tepsileri de diger ekipmanlar kadar dikkat cekici ve Ozenle islenmis
yardimci formlardir. Cap olgiileri ortalama 22-28cm civarinda degisiklik gosteren, bakir
ve glimiisten yapilan, kahve sunumunda kullanilan araglardir (Gorsel 2.17) (Girginol, s.
107).
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Gorsel 2.17. Kahve Tepsisi, 19.yy Milli Saraylar koleksiyonu. (Demirli, 2011)

Fincan zarflar1 donemin zarafetini yansitan en 6nemli 6gelerdendir (Gorsel 2.18).
Osmanli doneminde yaygin olan kulpsuz fincanlarin el yakmamasi ve gosterisi i¢in
zarflar kullanilmaya baslanmistir. Bu donemde fincan zarflar1 dudak pay1 icin
fincanlardan daha kisa bir sekilde tasarlandigi bilinmektedir. Kiiciik olan fincan zarflari
biilblilyuvas1 olarak adlandirilirken biiyiik formda olanlara kallavi adi verilmistir.
Osmanli déneminde fincan zarflari; madenlerden, sert ve hos kokulu agaglardan ve

fildisi, boga gibi hayvan boynuzlarindan yapilmaktayd: (Gorsel 2.19) (Kalay).

Gorsel 2.18. Zarf Takimui, 19. Yy Milli Saraylar Koleksiyonu. (Demirli, 2011)

Gorsel 2.19. Zarf Takimi, 19. Yy Milli Saraylar Koleksiyonu. (Demirli, 2011)
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Osmanli sarayinda ve konaklarda kahve ikraminda kullanilan bu araglar, kahve
ikraminin ve kahve sunumunun vazgecilmezi olmustur. Sarayda kahve ikrami igin
gorkemli bir ekip olusturulmus, bu kisilere 6zel bir oda ve 6zel kiyafetler tahsis
edilmistir. Kahve ikraminda gorevli olan kisiler ilk olarak ciddi egitimler alarak bu
goreve getirilirdi. Biitiin bu ekipmanlar giinliik temizlenerek kahveci basi tarafindan
kontrolleri saglanirdi.

Birgok rivayette sarayda kahve ikraminin 3 kalfa tarafindan yapildigi
aktarilmaktadir. Bir kalfa elinde fincanlarin bulundugu tepsiyi tasirken, diger kalfa agz
emzikli ibrigin iginde bulundugu ii¢ giimiis zincirle bagl sitili tutardi. Ugiincii kalfa ise
tepsiden fincan ve zarfi alarak kahve sunumunu yapardi. Bir diger rivayette ise ilk
olarak gelen misafirler kapida karsilanir, giilbaharsahan adiyla bilinen bir form
icerisinde lokum ikram edilirdi. Daha sonra odaya alinan misafir sayisina bagli olarak
kahveci sayisi degisirdi. Minimum alti kisiden olusan bir kahveci takimi
bulunmaktaydi. Kahveciler igeriye girdikten sonra misafirlere selam verir ve kapida
siraya dizilirlerdi. Biiyiik bir ustalikla sessizce kahve servisi baslardi. Birinci kalfa
elinde buhurdanlik tasir, kahveci basi buhuru yakarak sunumu baslatirdi. Odada
bulunan bir diger kahveci aga da misafirlere giil suyu servis ederdi. Bu asamadan sonra
kahve ikrami baslardi. Ikinci kalfa iginde kahve fincam, fincan zarflar1 ve fincan
tabaklarmm bulundugu tepsiyi tasirdi. Uciincii kalfa elinde sitil takimini tasirdi.
Dordiincti kalfa ise sicak sitil takimindan kahve ibrigini alarak kahveyi fincanlara
doldurur, kahveci bagi da sol eli ile kahve fincanini alip sag elinin bagparmak ve isaret
parmaginin lizerine koyar, sol elini gogsiiniin iizerine tutarak kirk derece agi ile
padisahin oniinde egilip kahve fincanin1 uzatirdi. Besinci kalfa ise misafirlere serbet
sunumu yapardi (Girginol, s. 108).

Osmanli’dan giiniimiize bir merasim olarak gelen kahve ikraminin, déneme ait
tarihi bir bellek niteligi tagmasi, kullanildig: fincanlar ve yardimer formlar ile sosyal bir
statii gostergesi olarak karsimiza c¢ikmaktadir. Osmanli doneminde kullanilan
fincanlarin islemesi, sitil takiminin altin ya da giimiisten olmasi, zarflarin islemeleri gibi

ozelliklere bakilarak hangi doneme ait olduguna dair 6nemli bilgiler vermektedir.

2.5. Tiirk Kahvesi Kiiltiirii Ve Sosyal Yasamdaki Yeri
Tiirk kahvesi botanik bir kahve tiirli olmamakla beraber, tarih boyunca kavrulma,

ogiitiilme, pisirim derecesi yani hazirlanmasi ile bir yontem olarak bilinmektedir. Servis
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edilmesi, sunumu ve i¢imiyle biiyiik 6zen gerektiren bes asr1 askin bir kiiltiirdtir. Tiirk
kahvesinin nasil ve ne zaman ikram edilecegi, yaninda servis edilen tatli ve suyun ne
zaman igilecegi, fincanin ters ¢evrilip telvenin olusturdugu sekillerden fal bakilmasi gibi
ayrintilar, bir gelenek olarak ge¢cmisten giiniimiize ulagmistir.

Tirk kahvesinin yaninda nezaket geregi su ve lokum ikram edilmesinin farkli
rivayetleri bulunmaktadir. Bir rivayete gore su ikram etmek misafirin a¢ olup
olmadigini anlamak i¢in, bir bagka rivayete gore de kahveyi igmeden agzi temizleyerek
kahvenin tadimi daha iyi almaktir. Lokum ikraminin da kahveden sonra yenerek
kahvenin biraktig1 ac1 tadi hafifletmesi i¢in oldugu sdylenirken bir baska rivayette ise
kahveden Once yenerek agzi tatlandirmak icin oldugu sdylenmektedir. Biitiin bu
rivayetler sonucu alinan lezzetin kisilerin i¢im aliskanliklarina ve damak tadina gore
sekillendigi diisiniilmektedir.

Osmanli’dan gilinlimiize kahve sadece bir igecek olmakla kalmayip, bir kiiltiir
olarak kabul edilmis, hatta en 6nemli zamanlara ortak olmustur. Meclis toplantilarina,
oyun oynama, tiitin igme ve sohbetlere eslik ettigi ¢esitli minyatiirlerde de

goriilmektedir (Gorsel 2.20).

Gorsel 2.20. 17.yy baslarindan kalma Osmanl minyatiirii (Kuzucu)

Kiz isteme, bayram goriismeleri, ziyaretler, resmi goriismeler gibi ortamlarda
ikram edilmesi olmazsa olmaz kabul edilen sosyal ve Kkiiltiirel aligkanliklardandir

(Gorsel 2.21). Eve gelen misafire kahve ikram edilmesi o kisiye verilen degeri
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gostermektedir. Tiirk toplumunda bir misafire kahve ikram etmek o kisiye deger

verildigine isarettir.

Gorsel 2.21. 17.yy baslarindan kalma Osmanli minyatiirii, Kitap okuyanlar, sohbet edip kitap icenler,

kahve falina bakanlar. (Kuzucu)

Kiiltirtimiizde kaliplasan bir goz ates, bir cezve, bir insan deyimi de buna isaret
etmektedir. Ayni sekilde kiz isteme seremonisinin en 6nemli ritiieli kahvedir. Damada
ikram edilen kahvenin tuzlu olmast farkli anlamlara gelerek farkli sekillerde
yorumlanmaktadir.

Sosyal yasamin en 6nemli birlestiricisi olan Tiirk kahvesi bir sohbet araci ve
toplumumuzla O6zdeslesen bir gelenek olarak karsimiza c¢ikmaktadir. Bir kisi ile
goriismek istendiginde bir kahve icelim, kahveye gidelim, elinden kahve igmek, kahve
1smarlamak gibi ctimleler de bunu desteklemektedir. Kahvenin sosyal ortamlarda sohbet

ve tiitiin kullanimi tarzi aligkanliklara eslik eden bir icecek oldugu sdylenebilir. Sabah
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kahvaltidan once icilen kahve mideyi rahatlatip zihni acarken, yemekten sonra igilen
kahve sindirmeye yardimc1 olur ve keyif kahvesi olarak adlandirilir.

Tirk kahvesi Osmanli Doneminden giiniimiize bir kiiltiire ve alisilagelmis bir
diizene doniiserek, Tiirk kiltiiriinde siirlere, sarki sozlerine, atasozlerine, deyimlere,
mani ve deyislere konu olan, giinliik yasama dair birgok alanda halk kiiltiiriine paralel
gelisen bir unsur olarak dikkat ¢ekmektedir.

Kahve giinlik yasamda kullanilan atasozlerinde ve deyimlerde de anlami
kuvvetlendiren formlarda hayata dair 6nemli vurgu ve anlamlar tasimaktadir. Asagidaki
orneklerdeki gibi samimi duygular1 dile getirmenin bir yolu olarak kahve, giinliik
yasamda konusmalara da konu olmakta ve dilimizde ¢ok yaygin olarak

kullanilmaktadir.

Gorsel 2.22. 18.yy Levni. (Kuzucu)

Toplumumuzda hos geldin kahvesi, kahve molasi, kahve arasi gibi kahve ile ilgili
kaliplasmis ciimleler sik¢a kullanilmaktadir. Tiirk kiiltlirtiniin 6nemli bir bellek unsuru
olan atasdzlerinde de kahve ile ilgili; Iyiliklerin kiiciik de olsa unutulmayacagini
vurgulayan:

“Bir fincan kahvenin kirk yil hatirt vardir” gibi ¢ok yaygin kullanimlar goze

carpmaktadir.
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Ozlii sdz 6rnegi olan; “Goniil ne kahve ister ne kahvehane, goniil muhabbet ister kahve
bahane” ciimlesinde kahvenin muhabbet igin bir ara¢ oldugunu ama muhabbetin de
kahvesiz olamayacagina deginilmektedir. “Kahve hatir isidir” climlesinde de kahvenin
muhabbeti, samimiyeti beraberinde getirdigi aslinda kiymet bilen kisi ile kahve
igilecegine vurgu yapilmaktadir. Kahvenin yapim asamasinin zahmetine dikkat ¢ekerek
muhabbet edilen insanin biitiin bu ugraslara degmesi gerektiginden bahsedildigi ve buna
gonderme yapildig1 diisiiniilebilir. Kahve kiiltiiriimiizde deyimlerde de gegmektedir.
Halk arasinda ‘“Mahalle kahvesi gibi” deyimi, Kkalabalik, havasiz mekanlar igin
kullanilmaktadir. Yine Tiirk kiiltlirlinde 6nemli bir yeri olan manilere konu olan kahve;
“Kahvem pisti hadi gel, kopiigii tast1 gel, iyi giiniimiin dostu kotii glinlim gecti gel”
climlelerinde kullanilarak bir sitem bildirme ve iizeri kapali mesaj géonderme aracina
donlismiistiir.

Kahve geg¢misten giliniimiize sarkilar, filmler ve romanlara da konu olmus,
bazilarinin i¢inde gegen bir detayken, bazilarinda da ana temaya doniistiigii dikkat
¢ekmektedir. Tiirk kiiltiirtinde 6nemli yeri olan farkli makamlarda sarkilar, sanatgilarin
Icinden gecenleri anlatmaya calistig1 kendini en saf ve dogru sekilde ifade ettigi arac
olmustur. Sezen Aksu; bir act kahvenin kirk yil hatir1 vardir, Mahsun Kirmizigiil;
Evlerinin 6nii kahve dibegi, sarkilarmin yanisira, Secaattin Tanyeli’nin Tiirk kahvesi
adli sarkisinda gegen; sevgilim senin goziiniin rengi, giizel gozlerin kahverengi, tazeledi
bendeki hevesi, taze yerden, taze pismis Tiirk kahvesi, dizeleri bunlara 6rnektir.

Icinde kahve temasinin gectigi belgesel ve filmler de azimsanmayacak kadar goktur.
Neyse Halim Ciksin Falim, Kahve Bahane, Sinema Sahane, Bir Fincan Tiirk Kahvesi
gibi filmlere konu olan kahve, yabanci yapimlarda oldugu gibi Tiirk kiiltiirinde de
yasamin ayrilmaz bir parcast olmustur. Istanbul Pera miizesinde 2015 yilinda
diizenlenen kahve konulu film festivali de bu yapimlarin bir araya getirildigi 6zel bir

etkinlik olmustur.

2.6. Tiirk Kahvesi Fah

Fal kelimesinin sozlik anlami gelecegi 6grenmek, sans ve kismeti anlamak
amaciyla bir seylere bakarak anlam g¢ikartmaktir (Kotan, s. 131). Bir diger ifade ile fal,
insanligin gelecege duydugu merak, hayatin1 yonetme ve kontrol altina alma istegi ile
olusan bir durumdur. Insanlik gecmisten beri gelecege duydugu merak ve bilinmeyeni

ortaya cikartma istegi ile fal metotlarinin gelismesine olanak saglamistir.
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Kahve Fali bakmanin inceliklerine deginildiginde, asil olayin fincanda ¢ikan
sekiller degil de fal bakan kisinin maneviyati ve hissettiklerini sekiller araciligi ile karsi
tarafa aktarmasidir. Toplumda bir dayanak bulmak amacl, karsidaki insana giiven
saglamak icin kahve telvesinden yorumlar ¢ikartilmaya baglanmistir. Osmanli sarayinda
kahve falimin c¢ikisinin  (Gorsel 2.23) cariyelerin  dile  getirmek isteyip,
sOyleyemediklerini kahve fali araciligi ile iletmeleri olarak bilinmektedir.

Tiirk kahvesi fali, falina bakilacak kisi tarafindan igildikten sonra bir ritiiel ile
baslar. Ilk olarak falina bakilacak kisi kahveyi icer, sonrasinda fincanin iizerine tabagi
koyarak fincani ters gevirir. Burada fincani ige, kendine dogru gevirirse kendisiyle
alakali, disa dogru cevirirse disartyla alakali haberler alacag: gibi rivayetler de vardir.
Cevrilen fincanin tabani kontrol edildiginde, fincan iyice sogumus ise fal agilir ve
yorumlanmaya baslanir. Bu yorumlamada, fincan, sapindan hayali bir kutup ve ekvator
cizgisi ile dort pargaya boliiniir. Kutup c¢izgisi olarak ¢izilen ¢izginin sag tarafinda
kalanlar pozitif olaylar1 yorumlarken, sol tarafta olanlar negatif yorumlanir. Ekvator
cizgisinin st tarafinda kalanlar yakin zamanda, alt tarafta kalan boliim ise uzak
gelecekte gergeklesecek olaylari yorumlamaktadir. Bu yorumlama saat yoniinden yani
sag taraftan baslar. Fincanin dibine ¢oken telve ise kalbin i¢ huzurunu temsil eder. Telve
yogun bir sekilde ise kahveyi icen kisinin i¢inde bir sikint1 olduguna yorumlanirken,
telve birikmemesi kisinin i¢inin ferah olduguna, bir sikintisinin olmadigina yorumlanir.
Daha sonra tabaktaki sekiller yorumlanir. Tabakta kalan kahve hafifge fincana akitilir ve
orada c¢ikan sekiller anlamlandirilir. Kahve falina bakarken karsimiza c¢ikan her
imgenin, kahve telvelerinin biraktigi izlerin benzetildigi figiirlerin, temsil ettigi
geleneksel bir anlami ve karsiligi bulunmaktadir. Tiirk kahvesi zamanla diinyaya
yayilmig ve bir Diinya kiiltiiri haline gelmis olsa da kahve fali Tiirk kiiltiiriine ait bir fal

¢esidi olarak bilinmektedir (Girginol, s. 137-139).
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Gorsel 2.23. Osmanli déneminde saray da kahve fali.(http-20)

Gegmiste oldugu gibi giiniimiizde de, kahve igme daveti yalnizca bir igecegi
tiketmek anlamia gelmemektedir. Kahve ayni zamanda bir sohbet aracidir. Bu halde
kahve fali da, bu sohbete eslik eden gelecegi d6grenip psikolojik doyum saglamanin bir
aracidir. Ayrica kahve konukseverligin de bir gostergesidir. Bu anlamda kahvenin
beslenme aligskanliklartyla, konukseverlik ilkeleriyle ve bu ilkelerin bi¢imlendirdigi

giinliik davranis bigcimleriyle biitlinlestigi sdylenebilir.

2.6.1. Tiirk kahvesi falinda cikan bashca hayvan figiirleri ve anlamlari

Tiirk kahvesi falinda sembolik olarak yorumlanan, imgesel olarak benzetilen belli
bash figiirler karsimiza ¢ikmaktadir. Bunlardan bazilar1 daha sik ¢cagrisim uyandirmakta
ve fal bakan kisiler tarafindan daha yaygin yorumlanmaktadir. Bunlardan en yaygin
goriinenler kus, balik, anahtar, at, ejderha, yilan, yol, g6z, sayilar ve harfler gibi
sembolik 6gelerdir. Bu tez caligmasinda ele alinan sembolik 6geler en yaygin goriilen

hayvan figiirleri olmustur.

Ejderha; Ejderha daha ¢ok Cin mitolojisi ve sanatina ait kabul edilse de Tiirk
mitolojisinde 6nemli bir yere sahiptir. Ejderha Tiirklerde erken dénemlerde bereketi,
giicii, refah1 ve kuvveti simgeleyen bir masals: yaratik olarak karsimiza ¢ikmaktadir
(Gorsel 2.24). Tirk kiiltirinde ve Tiirk mitolojisinde 6nemli bir yeri olan Ejderha, Tiirk
hayvan takviminde de yil simgesi olarak yer almistir (Coruhlu, 2011, s. 172). Falda
goriilen ejderha yalnizca bir yone degil, iyi ve kotii olmak iizere iki yone de

yorumlanabilmektedir (Gorsel 2.25). Bu yorumlama ejderhanin sekli ile ilgilidir.
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Gorsel 2.24. Acab-iil Mahlitkattan bir ejder tasviri. (Coruhlu, 2011)

Gorsel 2.25. Anadolu Selcuklu Sanatinda Ejder Figiirii, (http-21)

At; Tiirklerle ilgili bir¢ok efsane ve hikdyede yer alan at, kisinin yakin arkadas1 ve
dostu olarak islenmistir. Ayn1 zamanda savastaki faydalarindan dolayr gii¢ ve kuvveti
temsil etmektedir. Tirk mitolojisinde 6nemli bir yere sahip olan at, Tiirk hayvan
takviminde de yil simgesi olarak kullanilmigtir (Coruhlu, s. 181)

Kahve falinda gortilen at, genellikle olumlu bir sekilde yorumlanmaktadir. (Gorsel
2.26). Tirklerde genel olarak at murattir ciimlesiyle yorumlanan at genelde kismetli bir
duruma rivayet ederken, falda da bu sekilde yorumlandig sdylenebilir.
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Gorsel 2.26. Kanatlr At, (Coruhlu, 2011)

Kugu; Tirk mitolojisinde kaz ve kugu kuslar1 beylik ve kut sembolii olarak
anilmaktadir (Gorsel 2.27). Tirk mitolojisinde yer alan yaradilis destanindaki kugu
figiirii ise Erlik Han’1 temsil etmektedir (Goner, s. 275).

Falda kugu gormek genel olarak olumlu bir seye yorumlanmaktadir. Erkekler i¢in
bir kadin ile tanigmaya, kadinlar i¢in ise zarif ve kismetli bir duruma yorumlanmaktadir

(Sembol Fal).

Gorsel 2.27. Kaknus — Kugu kusu, (http-22)

Kegi; Tiirk mitolojisinde ve Tiirk toplumunda 6nemli bir yere sahip olan kegi,
Tanri’nin elgisi olarak tasvir edilmis ve kutsal sayilmistir (Gorsel 2.28). Cevik ve
dayanikli bir hayvan olmasi ile yiiksek yerlere de ulasabilen keg¢i, eski Tiirk inancinda
ve Tirk mitolojisinde aydinligi, bereketi, zenginligi, yiiceligi ve bilgeligi temsil

etmektedir (Ahmet Dalkiran, s. 27).
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Kahve falinda ¢ikan ke¢i figiri olumlu ve olumsuz anlamlarda
yorumlanmaktadir. Daha ¢ok fala bakan kisinin hissettikleri ve falda ¢ikan bagka

simgelerle biitiinlestirip yorumlamasi ile tasvir edilir.

Gorsel 2.28. Tanr: Enki’nin atribii hayvan kegi balik bicimindeki karisik yaratik. (Coruhlu, 2011)

Yilan; Yilan Tirk mitolojisinde, Saman inancinda yer alti tanrist Erlik ile
simgelestirilmistir (Gorsel 2.29). Karayilan olarak anilmasinin nedeni de Erlik’le ilgili
yorumlanmasindan dolayidir (Beydiz, s. 267).

Kahve falinda karsimiza ¢ikan yilan figiirii genel olarak olumsuza ve sinsilige
yorumlanmaktadir. Yakin g¢evreden gelen bir ihanet, diisman ve dedikodu oldugu

anlamina gelmektedir (Sembol Fal).

Gorsel 2.29. Tiirk mitolojisinde yilan, (http-23)
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Balik; Tiirk mitolojisinde 6nemli bir yeri olan balik Tiirk kozmolojisinde gok
giriiltiisi unsurunun hayvan bigimli simgesidir (Gorsel 2.30). Falda balik ¢ikmasi genel
olarak olumlu bir duruma isarettir. GOl kiyilarinda yasayan toplumlarin bolluk ve
bereketliligini simgeleyen balik, ayn1i zamanda evliligin, kismetin, huzurun ve

cogalmanin simgesi olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Coruhlu, s. 185).

Gorsel 2.30. Yunus 'un Cebraillin yardumi ile baligin karmindan ¢ikist. (Coruhlu, 2011)

2.7. Tiirk Kahvesinden Esinlenerek Ortaya Cikan Yoresel Kahve Cesitleri
Kahvenin 1517 yilinda Osmanl topraklarina girmesiyle olugsmaya baslayan Tiirk
kahvesi kiiltiirii ve bu kiiltiire verilen deger zaman igerisinde artarak devam etmistir
Tirk kahvesi bir sohbet aract ve c¢esitli toplumsal geleneklerle 6zdeslesen bir kiiltiir
0gesi olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Anadolu’da farkli yorelerde cografi ve kiiltiirel
farkliliklarla ¢esitlenen ve adlandirilan bir¢ok kahve tiirii goriilmektedir. Pisirimi, tadi
ile kendine has bir sunumu olan bu tiirlerden bazilar1 mirra, menengig, dibek, siivari, kiil

kahvesi gibi kahve tiirleri zaman igerisinde ortaya ¢ikmustir.

2.7.1. Mirra

Mirra, kelime olarak Arapca’da acit anlamma gelen ‘mur’dan tiiretilmistir
(coffeemag). Mirra, pisirimi ve sunumu ile Tiirk kahvesinden farkli bir i¢ecek olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. Mirra, Sanlwurfa, Mardin, Diyarbakir basta olmak {izere
Giineydogu Anadolu bolgesinde sikca tiiketilmektedir Mirra, ilk donemlerde aci ve sert

bir yapiya sahip olmasi nedeniyle cenazelerde sikga tiiketilmekteydi. Zaman igerisinde
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tilketiminin artmasiyla neredeyse her giin tiiketilen bir icecek olmaya baslamistir
(Kaya).

Mirra’nin hazirlanisi oldukga zor ve zaman isteyen bir ugrastir. Tiirk kahvesinden
farkli olarak saatlerce kaynatilarak igilir. Kahvenin hazirlandigi geleneksel forma
giimgiim ad1 verilmektedir. Yaklasik 2 saat boyunca demlenerek hazirlanir. Demleme
sonrasinda kahve mekkavi adi verilen kulpsuz kalin fincanlarda servis edilir (Gorsel 31,
32) (Vikipedi).

Mirra kahvesinin sunumu da i¢imi de geleneksel bir miras olarak kabul
gormekte ve buna uygun sunulup icilmektedir. Kahveyi sunan genc¢ kiz, bir diger ismi
ile Gehavci, sol elinde fincanlar, sag elinde kahvedan ile fincam1 yariya kadar
doldurarak servis yapar. Kulpsuz ve ufak olan fincandan bir yudum i¢en misafir fincani
servis eden kisiye geri verir ve servis eden kisi fincanin agiz kismini silerek tekrar

fincana kahve ekler. Bu sekilde bu dongii devam eder.

Gorsel 2.31. Mirra kahvesi yapuminda kullanilan ekipmanlar. Fotograf. Ezgi Hakan. Mardin Miizesi

Gorsel 2.32. Murra kahvesinin servisi, (http-24)
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2.7.2. Menengi¢ kahvesi

Menengi¢ kahvesi, Gaziantep, Elazig ve Siirt bolgeleri basta olmak iizere, Dogu
Anadolu ve Giiney Dogu Anadolu Bolgesi’nde yaygin olarak tiiketilen bir kahve
tirtidiir.

Menengi¢ kahvesi, Bittim adi verilen, Antep fistig1 ¢esidi olan Pistacia cinsi bir
agacin kavrulmus ve ¢ekilmis tohumlarindan yapilmaktadir. Tiirk kahvesinden farki ise,
kafein igcermemesi ve su ile degil de daha ¢ok siit ile uzun siire kaynatilarak
hazirlanmasidir. Kahve agacinda meyvelerin olgunlasmamis hali yesil degil iken
menengi¢ tohumlarinin olgunlagsmis hali yesil (Gorsel 2.33), olgunlasmamis ham hali

ise kirmizidir

Gorsel 2.33. Menengi¢ tohumu ham hali, Gaziantep, (http-25)

Menengi¢ kahvesinin, zengin vitaminler igermesi sebebiyle saglik sorunlarina 1yi
geldigi bilinmektedir. Ozellikle kis aylarinda yetistigi yorenin halki evlerinde menengic
kahvesi bulundurmaktadir. Bogaz agrisina, oksiiriige ve soguk alginhigina iyi geldigi
rivayet edilmektedir. Menengic kahvesi kavrulduktan sonra ezilerek macunumsu bir
kivama getirilir ve konserve seklinde de hazirda bekletilir. Son zamanlarda Gaziantep
halki tarafindan konserve seklinde hazir satilan sivi macun kivaminda olan kahve

tohuma nazaran daha ¢ok tiiketilmektedir (Gorsel 2.34) (Yilmaz, s. 69).

Gorsel 2.34. Menengi¢ tohumu olgunlasmis hali, Gaziante, (http-26)
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2.7.3. Dibek kahvesi

Dibek kahvesi farkli bir pisirim ve farkli bir regete degil, tamamen 6gilitmeye
bagli bir tiir olarak karsimiza g¢ikmaktadir. Tiirk kahvesinden farkli olarak, Tiirk
kahvesinde kullanilan el degirmeni veya kahve degirmenlerinde degil de, tastan

yapilmis, i¢i oyuk, dibek adi verilen havanlarda 6giitiilmesi islemidir (Gorsel 2.35)
(harputdibek).

Gorsel 2.35. Dibekte ogiitiilmiis, iri taneli kahve, (http-27)

Dibek kahvesi Tiirk kahvesi kadar un halinde degil, elde 6giitiildiigii i¢in parcali,
ptitiirlii bir kivamdadir. Pigirim yontemi 6nceleri komiirlii, atesli sobalar {izerinde soguk
su ile yapilsa da giiniimiizde Tiirk kahvesinde oldugu gibi pisirilmektedir (Gorsel 2.36).
Tat olarak Tiirk kahvesinden daha yumusak ve renk olarak daha aciktir.

Gorsel 2.36. Komiir atesinde pisirilen dibek kahvesi, (http-28)
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2.7.4. Siivari (Tarsus) kahvesi

Stivari kahvesi, bir diger ismi ile Tarsus kahvesi, Tarz hususi kahvesi olarak
bilinmektedir. Genis bir cografyaya yayilan Siivari kahvesi daha ¢ok Ege bdlgesinde
tilkketilmektedir. Tiirk kahvesinden farkli olarak rengi ve tadi biraz daha koyudur. En
belirleyici farki ise servis etme seklidir. Tiirk kahvesinde oldugu gibi fincanlarda degil,
cam ¢ay bardaginda servis edilmektedir (Gorsel 2.37).

Stivari kahvesinin Tarsus isminin Mersin’in Tarsus boélgesinden ¢iktigina dair
rivayetler olsa da bunun aksine tarz hususi kelimelerinden tiiredigi daha genel bir bilgi
olarak karsimiza g¢ikmaktadir. Bunun nedeni Ege bolgesinde Efelerin kahveyi cay
bardaginda i¢meleri ve bu tarzin onlara 6zgii olmasidir. Tiirk kahvesini ¢ay bardaginda
icme nedenleri ise efelerin nargile keyifleri sirasinda daha uzun bir i¢im siiresi olmasi

neticesi ile tercih ettikleri bilinmektedir (Girginol, s. 196).

Gorsel 2.37. Siivari kahvesi sunumu, (http-29)

2.7.5. Kiil kahvesi

Kiil kahvesi, Tiirk kahvesini pisirirken kullanilan bakir cezvenin mangalda, kozde
ya da kumda pisirilmesidir (Gorsel 2.38). Bir kahve ¢esidi degil, bir yapim seklidir.

Kiil kahvesinin tad1 Tiirk kahvesinin tadina nazaran daha tok ve sert bir yapiya
sahiptir. Bakir cezveyi saran mangal koru, 1simim her yere esit dagilmasini saglayarak
kahvenin su ile olan birlikteligini uzatir. Ayni zamanda yanan odunun kokusu da
kahveye etki eder ve farkli tatlar olusmasina imkan saglar (Gorsel 2.39) (kahvecini).

Tiirk kahvesinin klasik hazirlanma yontemi ilk zamanlarda bakir cezveyi
mangalda 1sitarak kahveyi demlemeye dayanmaktadir. Bundan dolay1 bir kesim insan
kiil kahvesinden aldig1 tad1 ve aromay1 gazli ocakta ya da elektrikli makinalarda pisen
kahvelerden alamamaktadir. Bu sebeple hala kiil kahvesi tercih eden ve tiiketen bir

kesim vardir.
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Gorsel 2.38. Kozde kiil kahvesi, (http-30)

Gorsel 2.39. Kumda kiil kahvesi, (http-31)

2.7.6. Cilveli kahve

Ismiyle ilgi gekici olan cilveli kahve Manisa’ya 6zgii bir Tiirk kahvesi cesididir.
Cilveli kahvenin ¢ikisinin birka¢ rivayete dayandirildigi bilinmektedir. Bunlardan bir
tanesi, yenigeri ocagindan bu yana yapilan sehzadelere sunulan bir kahve olmasi, bir
digeri ise kiz isteme esnasinda, eger kizin damatta gonlii var ise kahvesini cilveli
hazirlayarak ailesine rizasini bu sekilde belli etmesidir (http-32).

Cilveli kahve Tiirk kahvesi seklinde pisirilir. Pigiriminde herhangi bir farklilik
bulunmamaktadir. Cilveli kahvenin farki sunumudur. Kahvenin pisirilip fincana
dokiilmesinden sonra, fincanin iizerine ¢ifte kavrulmus ve ince ogiitiilmiis bademin
tepeleme konularak, fincanin yaninda bir ¢ay kasig1 ile servis edilir (Gorsel 2.40). ilk
once bademler yenir ve sonra kahvesi igilir. Bademin ¢ifte kavrulmus olmasi, bademin

fincanin dibine ¢okmemesi i¢in dnemli bir detaydir.
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Gorsel 2.40. Cilveli kahve sunum ornegi, (http-33)

2.7.7. Yandan c¢arkh

Osmanli doneminden giiniimiize ulasmis bir Tiirk kahvesi sunum seklidir. Kahve
hazirlanirken sade yapilir ve sekerler fincanin yaninda servis edilir. Sekerli isteyen kisi
kitlama yontemi ile kahvesini tiiketir. Yandan carkli denmesinin nedeni ise, kahve

fincaninin yaninda duran sekerlerin eski vapurlarin yan carklarina benzetilmesidir

(Gorsel 2.41) (Girginol, s. 206).

Gorsel 2.41. Yandan ¢arkli kahve sunumérnegi, (http-34)
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3. TURK KAHVESi KULTURUNDE SERAMIiIK VE PORSELEN FiNCAN
TASARIMLARI

Kahvenin Osmanli sarayina gelisi ile kahve tiikketimine verilen degere dikkat
¢ekme amagh bir ¢ok ritiiel gerceklestirilmistir. Kahve sunum ekipmanlari, fincanlari,
hangi saatte ne zaman tiiketilecegi gibi Osmanli sarayindan giiniimiize ulasan ve hala
korunan degerler mevcuttur. Bunlardan en 6nemlisi ise kahvenin i¢ildigi formdur.
Kahvenin yapisini, aromasini biitiiniiyle etkileyen kahve fincanlarina verilen deger
oldukga fazladir. Osmanli donemi zamaninda kullanilan kahve fincan formlari cesitli
sayida ve farkli sekillerde karsimiza ¢ikmaktadir. Giinlimiizde hala replikalar1 yapilan
ve popiilerligini koruyan fincan formlar1 karsimiza ¢ikmaktadir. Bununla birlikte bir¢ok

miizede ve galerilerde bu fincanlarin orijinal halleri sergilenmekte ve korunmaktadir.

3.1. Tiirk Kahvesi Fincanminin Genel Ozellikleri

Kanunu Sultan Siileyman ile saraya giren kahvenin tiiketiminin artmasi ile
kahveye verilen deger daha da artmis, kahve tiiketimi i¢in ¢esitli sayida fincan formlari
kullanilmistir. Bu siirecte her donemin kendine has oOzelliklerini barindiran fincan
formlar1 karsimiza ¢ikmaktadir. Osmanl da ilk donemlerde kahve, Cin yapimi porselen,
Iznik ve Kiitahya cinisinden yapilan fincanlar kullanilarak tiiketilmekteydi (Gérsel 3.1).
Giiniimiizde Topkap1 saray1 miizesinde yer alan kahve fincanlar koleksiyonlari arasinda
Avrupa porselenleri, Yildiz porselenleri ve Tophane Liileci ¢gamurundan yapilan kahve

fincanlar1 yer almaktadir.

Gérsel 3.1. Kahve fincani 18.yy Istanbul Biiyiik sehir Koleksiyonu Miizesi
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Gorsel 3.2. 19. yy Osmanli Saray Koleksiyonu Kahve ve Cay Takimi. Ingiliz porseleni Dolmabahge
Sarayr Env. No 38/105-106, (http-35)

Kahve fincani, temel ihtiyaglar dogrultusunda bakildiginda sadece kahve igmek
icin tasarlanmis, sivi tiikketiminin amaglandigi ufak kase formunda kaplar olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. Kullanim ¢esitliligi agisindan farkli bi¢imlerde ve farkl
formlarda olabildigi gibi, kulp kullanimi bakimindan, kulplu, kulpsuz olarak da
tasarimlar1 vardir. Kahve fincaniin tek bir form olmakla birlikte biitlinliigli saglayan
fincan tabagi, lokumlugu gibi diger islev formlari da vardir (Gorsel 3.2). Kahve fincani
formlar1 seramik, porselen, cam gibi malzemelerden yapilmaktadir (Bigikogin, s. 72).

Tiirk kahvesi fincaninin genel 6zelliklerini inceledigimizde belli standartlar baz
aliarak ilk tasarimlar ortaya ¢ikmistir. Kahvenin aromasinin igeride hapsolmasi, geg
sogumasi, kopligiin yogunlasmasi gibi faktdrler tasarimlari etkilemektedir. Osmanli
doneminde 16.yy.da ortaya ¢ikan ilk fincanlar alt kisimlart genis, agiz kismina dogru
daralarak gelen formlar seklindedir (Gorsel 3.3). Bu formlar kahve sunumunda, genis
tabanin kahvenin 1s1 dagilimini saglamasi ve 1s1y1 tutmasi, daralan agiz kisminin

kahvenin aromasini ve kopiigiinii tutmasi seklinde karsilik bulmaktadir (Atik, 2008).
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Gorsel 3.3. 18. yy Kahve Fincani, (http-36)

Tiirk kahvesi fincanlarin1 inceledigimizde kahve fincanlarinda karsimiza ¢ikan en
onemli aywrt edici 6zellik govdedir. Govdenin donemlere gore farklilik gdstermesi,
fincanin hangi doneme ait oldugu ile ilgili net bir bilgi vermektedir. Ortaya ¢ikarilmak
istenen formda yaratict olma adina bigim, denge, ritim ve simetri gibi ilkelere dikkat
edilir ve bunlarin hepsi géz Oniine alinarak govde ile bir biitiinliik olusturur. Bu sebeple
govde, fincan formlarinda temel ayirict 6zelliklerdendir.

Fincan formlarmmin gdvdesi, sekilleri, iizerinde yer alan desenleri incelenerek
hangi fincanin hangi doneme ait oldugunu ve menseini 6grenilebilmektedir.

Donem olarak incelendiginde, Osmanli doneminin ilk zamanlarinda 16. yiizyilin
baslarinda fincanlar, alt kisimlar1 genis yukar1 dogru daralarak gelen formlardan
olugmaktadir. Kanuni dénemine bakildiginda da formlarin ayni oldugu goriilmektedir.
Osmanlinin bir diger donemi olan ¢dkiis doneminde ise fincan formlarinda cesitlilik
goziikmektedir. Formlar bir dnceki donemlerin tam tersi tabani dar ve agza dogru
genisleyerek gelmistir (Gorsel 3.4) (Gorsel 3.5). Cumhuriyet donemi formlari ise agiz

ve taban ¢aplart silindirik formlardir (Bigikogin, s. 79).
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|
Gorsel 3.4. Dolmabahge Sarayi, 1897. Genis agizli, Yildiz Porselen Kahve Fincani, (http-37)

Gorsel 3.5. 20.yy Kahve Fincant Almanya Wiirttemberg Porselen Fabrikasi (Demirli, 2011)

3.2. IIk Tiirk Kahvesi Fincam Uretimi Yapan Baz1 Firmalar

16. yiizyilda Osmanli déneminde tiiketilmeye baslayan kahve, yeni formlar1 ve
tasarimlar1 beraberinde getirmistir. 16.yy.dan gilinimiize ulasan kahve fincanlar1 ve
takimlart farkli tasarimlari ve oOzellikleri ile donemini vurgulamaktadir. 19.yy.dan
itibaren sarayda yer alan kahve fincanlarinda farkliliklar dikkat c¢ekmektedir. Bu
farkliliklar, Avrupa kiiltiiriiniin baskin bir konuma gelmesi ile olugsmustur. 19.yy sonrasi
saray koleksiyonuna bakildiginda kahve fincanlarimin Avrupa tarzi fincanlar oldugu
goriilmektedir. Osmanlinin ilk zamanidan glinlimiize ulasan kahve fincanlar1 farkli

basliklar altinda incelenmis, derlenmistir.

3.2.1. Cin yapim mavi - beyaz Tiirk kahvesi fincanlari

Osmanli saraylarinda kullanilan ilk kahve fincanlar1 Cin yapimi mavi beyaz kahve
fincanlar1 olarak karsimiza g¢ikmaktadir. Osmanli donemi arsivleri ve koleksiyonlar
incelendiginde, ulasilabilen en eski pismis toprak fincan formu Ming Hanedanlig:

Jiajing donemine ait (1522-1566) Cin porselenidir (Pala, s. 81).
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Topkap1 Sarayi’nda kullanilan ilk formlar olan Cin porseleni kahve fincanlari,
kiiglik ¢orba kasesi formlarinda fincanlardir (Gorsel 3.6). Bu formlarin kékeni, Cin ve
Japon halkinin yaygin bir igecegi olan yesil cayr tiikettikleri ‘cawan’ adi verilen
fincanlardan gelmektedir. Bu fincan formlar1 kapakli ve kapaksiz olarak karsimiza
cikmaktadir. Hacim olarak incelendiginde, Cin porseleni fincanlarimin hacim olarak
cesitlilik gosterdigi goriilmektedir. Bununla birlikte baz1 kaynaklarda fincan yerine kase

kelimesi kullanilmistir (Tufan, s. 92).

Gorsel 3.6. Imparator Jiajing damgali mavi-beyaz Cin porseleni fincan. TSM 15/2614. (Naskali, 2011)

“16. yiizyilin sonu, 17. yiizyiln bagina tarihlenen on yedi, 17. yiizyilin baslarna tarihlenen dort
kulpsuz ve iri boyutlu mavi-beyaz fincan olup, bunlardan birine 19. yiizyilda telkéri tekniginde
giimiis bir kulp takilmistir (15/2635). 17. yiizyilin basindan ortalarina kadar tarihlenen fincanlarin
sayisindaki artig, saray ve cevresinde kahve tiiketiminin yayginlagmasiyla ilgili olmalidir. Bu
doneme ait 340 mavi-beyaz fincanin tamami kulpsuz ve ortalama 9.5 c¢cm. ¢apinda ve 5.5 cm.
yiiksekligindedir. 17. yiizyilin ortalarina tarihlenen kirk ii¢ mavi-beyaz kasenin, boyutlarina gore
fincan olarak kullanilabilecegini disiinmek miimkiindiir. 17. yiizyilin ortalarina tarihlenen bir
fincanin igineyse 18. yilizyilda Kiitahya’da yapilan benzerleri gibi, amber koymak iizere, saray

atdlyelerinde metal bir dekoratif parca takilmigtir (Gorsel 3,7 — 3,8) ” (Gediik, s. 290).

Gorsel 3.7. 16. yiizyilin sonlarina ait mavi-beyaz Cin porseleni fincan. TSM 15/263. (http-38)
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Gorsel 3.8. 17. yiizyilin ortalarina ait bir Cin porseleni Fincan1 TSM 15/10473. (http-39)

3.2.2. Almanya yapim Tiirk kahvesi fincanlar:

Meissen porselenleri, Avrupa’da ilk defa Cin porselenleri kalitesinde yapilan,
Almanya’nin Meissen kasabasinda iiretilen porselenlerdir. Ik kullanimi 1700’lii yillarda
ortaya ¢ikmistir. Bu donemde Osmanli’da heniiz porselen iiretimi olmadig igin Osmanl
porselen ihtiyacin1 Cin’den karsilamaktaydi. Meisen porselenlerinin yavas yavas
kullanilmast ve ilginin artmasi ile Cin porselenlerinden daha ¢ok tiiketildigi kayitlara

gegmistir (Gorsel 3.9).

Gorsel 3.9. Capraz kili¢ damgali Alman Meissen porseleni kahve fincani, Topkap: Sarayr miizesi
koleksiyonu (Tufan,2011)

Formlar Avrupa tarzi, tabani dar, agiz kismina dogru agilarak gelen tasarimlarla
tamamlanmistir. Osmanli Saray’inda ragbet gormesinin en 6nemli nedenlerinden biri ise
tizerine yazilan yazilar ve gizilen figiirler olmustur. Arap¢a ve Osmanlica yazilarla, altin
yaldiz ile siislenmis fincanlar zamanla Saray’dan halka ulasmis ve her gen¢ kizin
ceyizinde olmazsa olmaz bir parga olarak kabul gormistiir. Bu donemde fincan zarflar

yerine kulplu fincanlar daha ¢ok tercih edilmis, kahve fincanlarinin yaninda ek olarak
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sekerlik, siitliikk, fincan tabagi, kahve tepsisi, kahvedan, ¢aydanlik, kasik, buhurdanlik
gibi formlar da eklenmistir (Gorsel 3.10) (Tufan, s. 92-94).

Gorsel 3.10. Ug kisilik kahve takimi, Topkapt Sarayt Koleksiyonu (Tufan,2011)

3.2.3. Viyana damgah Tiirk kahvesi fincanlar:

Avusturya porselenleri, Meissen (Almanya) porselenlerinden sonra en ¢ok ragbet
goren formlar olmustur. 1717 yilinda Viyana’da kurulan porselen fabrikasi ile iiretime
gecen Avusturya Almanya ile ciddi bir rekabete girmistir. Meissen ve Viyana mensei
formlar birbirine ¢ok benzese de ayirt edici 6zellikleri mevcuttur. Viyana porselenleri
de Meissen porselenleri gibi Tiirk desenlerinden ve formlarindan olugsmaktadir. Viyana
porselenleri kulpsuz ve porselen fincan zarflar1 ile tamamlanmistir (Gorsel 3.11).
Siislemeye ve altin yaldiza biiyiik bir 6nem verilen formlarda, kisiye 6zel adi soyadi

fincan {izerine islenmis formlar gliniimiize ulasan 6rneklerdendir (Tufan, s. 95).

Gorsel 3.11. Viyana porseleni kahve fincanu, iizerine altin yaldiz harflerle * Rfeika hamim igin 206’ yazili.
Topkapi Sarayr Miizesi Koleksiyonu (Tufan,2011)
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3.2.4. Fransiz yapim Sevres fincanlar
Temelini  Fransa’nin  Vincennes sehrinde kurulan, Vincennes porselen
fabrikasinda atilan sevres porselenleri, Meissen ve Avusturya porselenlerinden sonra en

cok ragbet goren fincanlar olmustur (Gorsel 3.12).

Gorsel 3.12. Fincan ve tabagi, Topkapi Sarayi, Env. No. 26/659, (http-40)

Sevres porselenleri yeni deneyimler ve yeni siisleme teknikleriyle dikkat ¢eken ve
tercih edilen formlar olmustur. Ik zamanlar {iretimdeki amag, Meissen porselenleri gibi
kaliteli porselenler tiretmek ve kendine 6zgii yeni bir tarz yakalamak olmustur. Zamanla
bu durum ilerleyerek Avrupa’da ragbet goren ve tercih edilen bir porselen markasi
haline gelmistir (Oztiirk, s. 147).

Sevres porselenleri, form olarak geleneksel Tiirk kahvesi fincan formlarina
benzemektedir. Ilk baslarda iiretilen formlar iizerinde Uzak dogu ve Avrupa tarzi
desenler siislemeler olsa da zamanla bunlar yerini 6zgiin form ve siislemelere
birakmistir. Kulplu ve kulpsuz fincan ¢esitliligi ile birlikte, ¢icek desenleri, altin yaldiz
dekor islemeleri oldukga fazladir (Gorsel 3.13) (Tufan, s. 96).

Gorsel 3.13. 2 I. Napoléon Bonaparte ve Caroline Bonaparte portre resimli fincanlar ve tabaklari,
Topkapt Saray1, Env. No. 26/4347, 26/4351. (Tufan,2011)
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1890’1 yillarin basinda Sultan II. Abdiilhamid tarafindan kurulan Yildiz Cini
fabrikas1 ig¢in, Sevres fabrikasindan teknolojik aletler getirtmistir. Yildiz Cini
fabrikasinin ilk midiiri Fransiz olmakla birlikte, fabrikada olduk¢a fazla Sevres
fabrikasindan c¢aliganlar gelmistir.

3.2.5. Yildiz porselen fabrikasi fincanlari

1894 yilinda II. Abdiilhamid tarafindan kurulan Yildiz porselen fabrikasinin
amaci, sarayin porselen ihtiyacini kargilamaktir. Yildiz porselen fabrikasinin iiretiminde
Avrupa tarzi porselen Orneklerine sikca rastlanmaktadir. ilk baslarda ortaya ¢ikan
formlar Avrupa esintisi ile sekillenmistir. Genellikle sarayda kullanilan porselen
formlar, iist diizey yoneticilere ve yabanci diplomatlara hediye olarak sunulmustur.
Formlar genellikle agiz cap1 genis, tabani dar formlar olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Padisahlarin resmedildigi, altin yaldiz kullanilarak dekorlar yapilmis bir¢ok form

glinlimiize ulagmistir (Serin, s. 13).

Gorsel 3.14. Kahve fincani, Dolmabahge Sarayr 1905.(http-41)

Gorsel 3.15. Yuvarlak bigimli, i¢ boliimii gukur tabaklidir. Altin varak ve giimiis bezemelidir. (http-42)

49



3.3. Fincan Uretiminde Kullanilan Biinyeler

Fincan; ¢ay, kahve gibi genellikle sicak sivilar igmekte kullanilan, kulplu ya da
kulpsuz kiiciik kaplardir (http-43).

Fincanlar sekil aldiklar1 formlarin yapisina ve hammaddelerine gore cesitlilik
gostermektedir. Hammaddeler pisirim derecesine gore isimlendirilmektedir. Fincanlar
stoneware ve Porselen olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Seramik, dogal bir malzeme oldugundan hammadde 6zelliklerine ve sekillendirme
yontemlerine gore ¢esitli deformasyonlara ugrar. Bundan dolay: iiretilmek istenen
fincan tasarimlarinda biitiin bu ihtimaller diisiinlilerck ve test edilerek tasarimlar

yapilmalidir.

3.3.1. Stoneware

Seramik endiistrisinde ve sanatsal ¢alismalarda kullanilan stoneware ¢amurlar
kullanim alanma gore cesitlendirilmektedir. Yiiksek derecelere ¢ikabilen stonware
camurlarinin su emmesi diigiiktiir. Bu durumda pisme kiigiilmesinin porselene kiyasla
daha az oldugunu karsilar. Stoneware ¢camurunun biinyesinde yiiksek plastikligi olan
killer, feldspatlar bulunmaktadir. Kullanilan hammaddelerin oranina gore biinye rengi
krem, kahve olarak degiskenlik gostermektedir (Gorsel 3.16). Stoneware biinyenin
pisme rengini etkileyen iki faktor vardir. Bunlar; biinyede kullanilan metalik oksitler ve

firin atmosferidir (Tagyildiz, s. 22).

Gorsel 3.16. Stoneware vakumlu Camur. Sirasi ile soldan saga 1000 °C, 1100 °C, 1200 °C. (http-44)

3.3.2. Porselen
Porselen; Latince istiridye anlamina gelen ‘Porsella’ kelimesinden tiireyen,
gbzeneksiz, ince, saydam kirigi ile tanimlanmaktadir. Igerisinde kaolin, kuvars ve

feldspat bulunan biinyenin pisme derecesi diger seramik camurlarina oranla daha
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yiiksektir 1200C-1380C’ye kadar pisme sicakligi vardir (Prof. Sidika Sibel Sevim,
2018, s. 298).

Porselen camurunun plastiklik orani ytliksek olsa da elle sekillendirme agsamasinda
diger ¢camurlara oranla daha dikkatli ve titizlikle calisilmasi gerekmektedir. Camurla
calisirken kurutma asamasinda ¢camurdaki su miktar1 ¢ok ¢cabuk kaybolacagi gibi, fazla
su miktar1 da gamurun yapisini bozacaktir. Bu nedenle ¢ok dikkatli bir kurutma asamasi
yapilmaktadir.

Porselen camurlar; sert porselen ve yumusak porselen olmak iizere iki gruba
ayrilmaktadir. Sert porselen yumusak porselene oranla kaolin derecesi daha fazla iken,
feldspat yogunlugu daha azdir. Sert porselenin kaolin derecesi yiiksek oldugundan daha
yiikksek sicakliga c¢ikabilmektedir. Porselen camurunun hammaddesi incelendiginde,
saydamlik derecesini artirmak i¢in saf potasyumlu feldspatlar kullanilmaktadir Gorsel
3.17). Pisme renginin beyaz olmasinin nedeni ise kil hammaddesinin diger
hammaddelere oranla daha yiiksek olmasidir ve kaolinittik mineral yapiya sahip

olmalari gerekir (Arcasoy, s. 134)

Gorsel 3.17. Porselen vakumlu ¢camur, sirasi ile (soldan saga) pisirim dereceleri; 1200 °C, 1240 °C,
1280 °C. (http-45)

3.4. Fincan Zarflan

Zarf sozciigii bir nesneyi saran, koruyan olarak tanimlanirken, fincan zarfi; kahve
servisi yaparken kulpsuz fincanin i¢ine kondugu, kulpsuz ve ayakli formlar olarak
tanimlanmaktadir (http-46).

Osmanli doneminde biiyiik bir popiilerligi olan fincan zarflarinin islevin 6tesinde
barindirdig1 genis bir sanat degeri bulunmaktadir. Osmanli arsivinde yer alan fincanlar
igerisinde ¢ok sayida farkli malzeme ve farkli formlarda fincan zarfi 6rnekleri ile
karsilasmaktayiz (Gorsel 3.18). Fincan zarflarinin boyu fincandan daha kisa, fincani

saran, seramik, porselen ve diger ¢esit malzemelerden olusmaktadir.
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Gorsel 3.18. Fincan zarfi, (http-47)

Kulpsuz kahve fincanlari i¢in kullanilan fincan zarflarinin en erken ne zaman
kullanildig1 bilinmemekle birlikte en ge¢ 17.yy sonu ile 18.yy basinda yayginlastigi
kayitlarda yer almaktadir.

Malzeme olarak, altin, giimiis ve yaldizli bakir gibi malzemelerle yapilmasinin
disinda cesitli degerli taslardan ve sandal agaci, kiraz, Hindistan cevizi gibi organik
malzemelerden de yapildigi goriilmektedir. Forma verilen degeri ve 6zeni belli eden
siislemelerle fincan zarflar1 6n plana g¢ikarilmistir. Siisleme olarak bakir {izerine altin
yaldiz, giimiis ve altin ilizerine mine kabartma, oyma, ajur ve telkari gibi yontemler
kullanilarak formlar tamamlanmistir (Gorsel 3.19 ve 3.20). Boyut olarak farkli
formlarda yapilan fincan zarflar1 isimlendirilirken kiiciik olanlara biilbiilyuvasi, genis ve

derin olanlara ise kallavi ad1 verilmistir (Bilirgen, s. 105).

Gorsel 3.19. Sedef zarflar, 19. yiizyil Osmanh sedef is¢iliginin seckin orneklerinden.(Bilirgen,2011)
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Gorsel 3.20. Env. No. 2/2342, ¢: S5cm y: 6¢cm 19. Yy. Avrupa, mat yiizeyli altindan agag biciminde
Oriilmiis. (http-48)

3.5. Giiniimiizde Kahve Fincam1 Uretimi Yapan Baz1 Firmalar Ve Fincan
Ornekleri

Tiirkiye’de ilk porselen iiretimi 1894 yilinda II. Abdiilhamid tarafindan kurulan
Yildiz porselen fabrikasinin kurulmasi ile gergeklesmistir. Tirk mensei ilk kahve
fincanlarina bu dénemde rastlamaktayiz. Ilerleyen zamanlarda, malzemeye erisimin
kolaylasmas1 ve yurt dis1 pazarina rahat erisim sonucunda porselen iiretimi yapan firma
sayis1 glin gegtikce artis gostermistir. Alt basliklarda Tiirkiye’de porselen iiretimi yapan

bazi firmalarin Tiirk kahvesi formlar1 incelenmistir.

3.5.1. Kiitahya porselen

Cumhuriyet doneminde Atatiirk’lin yaptirmis oldugu arastirmalar ve veriler
sonucunda porselen liretiminin en faydali olacagi bolge Kiitahya olarak saptanmustir.
Hammadde ve arazi olarak biiyiik kolaylik saglayacag: diistiniilerek 1970 yilinda ¢ok
ortakli bir halk sirketi olarak Kiitahya Porselen’in temelleri atilmistir. Maddi sikintilar
ve mithendislik yetersizligi gibi nedenlerden dolay1 sirket hisseleri 1984 yilinda Nafi
Giiral ailesine devredildi. Suan Kiitahya porselen yonetim kuruku baskanligini, Nafi

Giiral’in kiz1 Sema Giiral Siirmeli yiiriitmektedir (Gorsel 3.22) (Girginol, s. 116).

1976 yilinda Kiitahya'da iiretime gecen Kiitahya Porselen fabrikasinda, kuruldugundan

bu giine kadar zamanin teknolojisi ve zevklerine uygun kahve fincam iretilmistir.

1400C’de sert porselen iireten firma bugilin en son teknolojik olanaklarryla Tiirk kahve
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kiiltiiriine en giizel fincan modellerini sunmaktadir. Sert sofra esyasinin yani sira dekoratif

amaglt vazo, duvar tabagi, v.b. gibi iliretim yelpazesine sahiptir.” (Giiral, s. 43).

Gorsel 3.21. Artebianco Sevgi Kahve fincani seti ve tepsisi. NG Miize Koleksiyonu

Gorsel 3.22. Sema Giiral, yiiksek lisans tezi kahve fincani tasarimlart NG Miize

3.5.2. Giiral porselen

1989 yilinda Kiitahya' da iiretime gecen Giiral Porselen fabrikasi baslangicta 3
cesit fincan modeli ile miisterilerine hizmet vermistir. Fabrikanin biiyiimesi, kapasitenin
artmasi, en yeni teknolojik ozelliklerin fabrikada kullanilmasi ve miisteri istekleri
dogrultusunda form c¢esitleri artirilmistir. (Gorsel 3.23). Halen 10 degisik formda 70- 90
cc i¢ hacimlerinde kahve fincaninin, fincan tornalarda iireten ve bu fincanlar1 bantl1 ve
serbest dekorlayan fabrika, tek alana kurulu, diinyanin en biiylik porselen fabrikasi
unvanina sahiptir (Gtiral, s. 45).

Giiral porselen giiniimiizde Diinyanm dort bir yaninda 52 Ulkeye iiriin ihrag

etmektedir. Ar-Ge yatinnmlart ile kiiltiirel bir miras olan porselen iiretimini yeni
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nesillere aktaran Giiral porselen modern iiretim tekniklerinin yaninda geleneksel el
tiretimi tekniklerini yeni teknoloji ile harmanlayarak tiretime devam etmektedir (Gorsel
3.24).

Gorsel 3.23. Bistro kahve fincani ve tabagi, (http-49)

Gorsel 3.24. Mars otel kahve fincani ve fincan tabagt, (http-50)

3.5.3. Porland porselen
1992 yilinda Istanbul porselenin kapanmasi ile teknik ekipman ve makineler
korunarak 1992 yilinda Bilecik’te liretime baslamistir. Sert sofra esyasi grubu ve

yemek takimi, kahve takimi gibi porselen iiretimi yapilmaktadir (Giiral, s. 48).

Gorsel 3.25. Otto altin yaldiz kahve fincam seti, (http-51)
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3.5.4. Tulu porselen
Tulu porselen 2012 yilinda Kiitahya ilinde kurulmustur. 2001 yilinda seramik

alaninda ar-ge ¢aligsmalar1 ve deneyimler sonucu porselen iiretimine gecilmistir (Gorsel
3.26).

Gorsel 3.26. Luna kahve fincani ve tabagi, (http-52)

3.5.5. Bonna premium porcelain

Bonna porselen 1983 yilinda kiigiik bir seramik atdlyesi olarak baslayan Kar
Porselen’in otel, restoran, kafe alanina yenilik¢i ¢6ziimler sunma amaci ile 2014 yilinda
hayata gecirdigi HoReCa markast Bonna Kocaeli, Bilecik bolgelerinde 2 tesisi ile
hizmet vermektedir (Gorsel 3.27).

Gorsel 3.27. Rita kahve fincan: 80cc, (http-53)

4. KISILER UYGULAMALAR

Bu tez calismasi, Anadolu Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri tarafindan
desteklenmistir. Kahve ¢ekirdeginin ortaya ¢ikisi ve bununla birlikte ortaya ¢ikan Tiirk
kahvesi kiiltiirii incelenerek detayli bir sekilde arastirilmistir. Calisma sonucunda yeni
ve modern Tiirk kahvesi fincan ve tabak form tasarimmin uygulamasi yapilarak
kullanima sunulmustur. Tasarim siirecinde dikkate alinan hususlar ve bu siire¢ detayli

bir sekilde aktarilmistir.
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4.1. Yeni Form Tasarimm

Bu ¢alisma sonucunda Tiirk kahvesi fincaninin genel 6zellikleri (fincan formunun
ag1z yapisi, govde Ozellikleri, sicakligi ve aromayi korumasi gibi) dikkate alinarak yeni
form tasarimlar1 yapilmistir. Yeni form tasarimlart i¢in eskiz ¢alismalart yapilmis bu
caligmalar ve maketler sonucunda fonksiyon, estetik ve 6zgiinliige vurgu yapan degerler
g6z Oniinde bulundurularak segilen formun porselen ¢camuru ile liretimine baslanmistir.

Ortaya konmak istenen yeni formda belli bagli sorunlar dikkate alinarak, bu
sorunlari ¢oztimleyici yaklasimlarla yeni fikirler sunulmustur. Bu sorunlardan bazilari
Ismman kulptan kaynakli fincani tutarken sicaktan etkilenme, agiz kisminin diiz
gelmesinden kaynakli kahveyi igerken kahvenin dokiilmesi ve dudakla uyum
saglamamasi, agiz formunun dar gelmesinden kaynakli buruna temas etmesi. Tabagin
masadan alinirken rahat tutulmamasi ve tasirken tedirgin olunacak bir yapida olmasi.
Fincanin tabaga tam oturmamasi ve ters cevrildiginde tabagin kenarindan kahvenin
tagsmas1 gibi sorunlar dikkate alinarak yeni yapilan tasarimda bunlara ¢oziimleyici

formlar ortaya konmus, denemeler sonucu formlar sonuglanmistir.

4.2. Tasarim Siireci

Bu projede yer alan Tirk kahvesi fincanmi lizerine yapilan eskiz calismalar
sonucunda yeni bir tasarima ulasilmistir. Yeni tasarim siirecinde dikkate alinan
hususlar, fonksiyonel ve ergonomik olmasi, 6zgiin ve yenilik¢i olmasi ve tabakla
fincanin uyumlu olmasi ile ilgilidir. Tasarim yapilmadan once gegmisten giiniimiize
ulasan kahve fincanlar1 incelenerek detayli bir sekilde aragtirilmistir.

Tiirk kahvesi fincaninin ergonomisi ve islevi temel alindiginda, kulbu ile ilgili
aragtirmalara yogunluk verilmistir. Yapilan arastirmalar ve gozlemler sonucunda kulp
ergonomisinin islevini yerine getirme sarti ile yeniden tasarlanmasina karar verilmistir.
Yapilan cizimler ve maketler sonucunda ulasilan nihai formda bu soruna ¢oziim
getirecek yeni bir tasarim yapilmustir.

Tiirk kahvesi fincaninin genel 6zellikleri dikkate alindiginda standart fincanlarin
hacim Olciileri geleneksel olarak siiregelen 60-90cc araliginda karsimiza ¢ikmaktadir.
Yapilan yeni form tasariminda bu dlgiiler dikkate alimustir. Onemli bir sorun olarak
goriilen Tiirk kahvesi fincan kulbuna ¢oziimleyici bir yaklagim ile kulp tasarimi diiz
birer bant seklinde fincanin iki yanina eklenerek fincanin tutulmasini kolay bir hale

getirmesi hedeflenmistir. Ayrica iki taraftan destekli kulp sayesinde agirligi dengede
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tutarak, tasirken dokiilme ve denge problemi gibi sorunlara ¢oziimleyici bir kulp
tasarimi yapilmistir. Arastirmalar sonucunda, tabani genis, agz1 dar olan fincanlar test
edilerek kullanimda kahveyi i¢erken fincanin dudaga tam olarak oturmamasi, fincan
agzmmin dar olusundan kaynakli buruna carpmasi gibi sorunlar saptanarak, form
tasariminda bu sorunlardan yola ¢ikilmis ve fincanin agiz ¢ap1 genis tutulmustur. Ayrica
agiz kismma disa doniik bir kivrim verilerek fincanin dudak ile temasinda kolaylik
saglayacak bir detay gelistirilmistir. Normal sartlarda fincanin tabaninin genis, agzinin
dar olmasi aromanin igeride hapsolarak daha yogun olmasini saglamaktadir. Ortaya
¢ikarilan yeni fincan tasariminda da bu islev s6z konusudur. Kum saati formunda olan
bu form, tabanin genis tutularak gévdede daralmasi ve sonra yavas yavas acilmasi ile
kahvenin nefes almasma elverisli bir form yapilmistir. Igeride hapsolan aromanin
yavag¢a dagilmasi amaglanarak, daha yumusak bir i¢im sunulmustur. Formun seklinden
kaynakli ayn1 zamanda aromay1 hapsederken sicakligi da korumaktadir.

Fincan formlar1 genel olarak incelendiginde ve elestiriler dikkate alindiginda
saptanan bir baska sorun, fincanin agiz kisminin kalin olusu ve bundan dolay:r dudakla
olan temas problemi yani fincanin dudaga oturmamasi gibi sorunlar gézlemlenmistir.
Bu calismada bunlara da dikkat edilerek fincan agzi ince olacak sekilde dokiim ve rotus
yapilmustir.

Bir bagka sorun olan fincanin tabak iizerine diizgiin oturmamasindan kaynakli
kullanim problemleri saptanmistir. Fincanin tabagin igerisinde hareket etmesi, tabagin
kenarlarinin tutmaya ve tagimaya elverigsiz olusu gibi problemler g6z Oniine alinarak,
fincanin tabaga uygun bir sekilde oturmasi saglanmistir. Tabagin kenarlarinin egimli
olusundan dolay1 bir elle rahatca kavranarak taginmasi kullanimi kolaylastirmaktadir.

Kullanim1 kolaylastiran bir baska husus yikamasi ve muhafaza edilmesidir.
Agzinin genis olmasindan kaynakli fincan rahat bir sekilde elde ve bulasik makinasinda
yikanabilir. Muhafaza edilirken, kulpunun yer kaplamamasindan dolay1 pratik bir
sekilde tist iiste konabilmektedir.

Tasarimi yapilan Tiirk kahvesi fincan formunun islevi ve ergonomisi ele
alindiginda, kulp sorununa ¢oziimleyici yaklasim, nefes alan biinye ile aromanin esit
dagilirken sicakliginda hapsolmasi ve ge¢ sogumasi, fincanin tabakla uyumu, tabagin
rahat tutulabiliyor olmasi, fincanin agiz kisminin ince olusu ile i¢imi kolaylastirtyor
olmast gibi ergonomi alaninda ¢oziimleyici fikirlerle form desteklenmistir. Bununla

birlikte biitiin bu fonksiyonel 6zellikler estetik degerlerle desteklenerek ortaya 6zgiin ve
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minimal bir ¢alisma ¢ikartilmaya c¢alisilmistir. Estetik agidan degerlendirdigimizde
formun kum saatinden esinlenerek tasarlanmasi, Tiirk kahvesinin kirk yillik hatirina
gondermeler yapmaktadir. Ince ve zarif bir form olmasi igin porselen ¢amuru ile
blinyenin renklendirilmesi sonucunda dokiimler yapilmistir. Renkler 6zel olarak
secilmis ve formlarla bir bitiinlilk saglanmasi1 amaglanmistir. Calisma yapilirken
dikkate alinan bir baska husus, estetigin One gegereck ergonomiyi geri planda
birakmasini engellemek olmustur. Giiniimiizde bir¢cok fincan tasariminda karsimiza
c¢ikan estetik degerler 6n planda olan fakat islev ve ergonomi agisindan yeterli olmayan,
yozlagmis tasarimlar giderek artis gostermektedir. Bu calismada her iki unsur dikkate
alindig1 gibi estetik olanin ayni zamanda islevsel olarak da gorevini yerine getirdigi
vurgulanmak istenmistir.

Bu tasarimda Tiirk kahvesi kiiltiirii ile biitlinlesen Tirk kahvesi falina
gondermeler yapilmistir. Tirk kahvesi kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan kahve
falinda karsimiza c¢ikan hayvan figiirleri ayn1 zamanda Tiirk mitolojisi ile baglantili bir
sekilde arastirillmig ve belli basli hayvanlar formlarin tabaninda ayak olarak
konumlandirilmistir. Kahveyi i¢en kisinin fal bakmak i¢in fincani ters g¢evirdiginde
hayvan figiiri ile karsilasmasi neticelinde hos bir gorsel olusturmasi amaglanmstir.
Estetik bir degere vurgu yaparken ayni zamanda figliriin fincanin sir ayagi olmasi

dolayisiyla islevsel olarak tasarimda bir biitlinliik olugsmas1 amacglanmustir.

4.2.1. Eskiz calismalari
Tirk kahvesi fincani {izerine yapilan arastirmalar ve saptanan mevcut sorunlar

sonucunda eskiz ¢alismalar1 yapilarak uygun olan formun maketi yapilmistir.
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Gorsel 4.1.Tiirk kahvesi fincant eskiz ¢alismasi. Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.2. Tiirk kahvesi fincani eskiz ¢alismast, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.3. Tiirk kahvesi fincani eskiz ¢aligsmast, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.4. Tiirk kahvesi fincani eskiz ¢alismasi, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi
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4.2.2. Maket calismalari
Yapilan eskizler ve caligmalar sonucunda se¢ilen formlarin ii¢ boyutlu hali vakum
camur ve plastilin yardimi ile sekillendirilmistir. Maket sonucunda ergonomi, islev ve

estetik ozellikler dikkate alinarak iiretilecek forma karar verilmistir.

Gorsel 4.5. Zarfli Fincan tasarimi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Bu tasarimda, Osmanli déneminde 6nemi bir yeri olan fincan zarflarina dikkat
cekilmek istenmistir. Fincanin ayaklar1 hem zarf tekniginde hem de kulp olarak
tasarlanmistir. Endiistriyel tiretim agisindan uygunlugu degerlendirilmis ve butik tiretim

icin uygun olduguna karar verilmistir (Gorsel 4.5).

Gorsel 4.6.Zarfli Fincan tasarimi, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.7. Zarfli fincan tasarimi 2, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.8. Zarfli fincan tasarimi 2, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.9. Kum saati formunda fincan tasarimi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Kum saati formunu animsatan fincan tasarim kahve falina ve kahvenin kirk yillik

hatirina gondermeler yapan, 6zgiin ve islevi ile oldukca basarili bir form olarak
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tasarlanmistir. Burada amag; fincan kulp ergonomisi ilk planda tutularak bunu
¢Ozlimleyici bir form ortaya koymak olmustur. Formun iki taraftan rahatca tutuluyor
olmast ve kulp ile biinye arasindaki bosluk sayesinde sicakligi gegirmiyor olmasi

¢oziimleyici olmustur (Gorsel 4.9).

Gorsel 4.10. Kum saati formunda fincan tasarumi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Fincan tabaninda bulunan hayvan figiirii, fal bakma esnasinda kapatilan fincanin
tabaninda goziiken bir detay olmasi ile ayn1 zamanda sir ayag: islevini de gérmesi amaci
ile tasarlanmistir. Fincan falinda karsimiza ¢ikan hayvanin fincanin kendi falim
yansittigl ve fincan tabaninda ¢ikan hayvanin falda ne anlama geldigi gibi esprileri

barindirmaktadir (Gorsel 4.10).

Yapilan eskiz calismalar1 ve maketler sonucunda iki farkli formun ti¢ boyutlu
halinin yapilmasia karar verilmistir. Birinci form; keskin govdeli ve tabanda ayak
olarak hayvan figiirleri yer alan, tabaginin kenarlar1 diiz gelen bir form iken ikinci
formun govdesi yumusak govdeli, tabaninda ice dogru giren ayak olup, hayvan figiirleri
formun tabanina gomiilerek ayakla ayni hizada yapilmistir. Fincan tabaginin kenarlarina

da yiikselti verilerek tutusu daha da kolaylagtirmistir.
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4.3. Tasarim Uygulama asamalar

[k olarak segilen formlarin Rhino programinda modellemesi yapilmis daha sonra
3D baski ile ii¢ boyutlu model baskist alinmistir (Gorsel 4.11) (Gorsel 4.12). 2 farkli
form denemesi yapilarak iki formunda tiretimi yapilmistir. Birinci form daha keskin bir

govdeye sahipken ikinci form yumusak bir gévdeye sahiptir.

Gorsel 4.11. Rhino programui ile keskin gévdeli formun ii¢ boyutlu modellenme agsamasi, Sonay

Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.12. Rhino programu ile yumusak gévdeli formun ii¢ boyutlu modellenme asamasi, Sonay

Ersoyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.13. Keskin govdeli formun fincan tabagi, 3D baski, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Giliniimiiz teknolojisini kullanarak bilgisayar ortaminda modellenen kahve fincani
ve tabagi, 3D baski ile ii¢ boyutlu hale getirildikten sonra porselen iiretimine gegmek

icin al¢1 kaliplar hazirlanmistir (Gorsel 4.13, 4.14).

Gorsel 4.14. Yumugak govdeli formun fincan tabag: modeli, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.15. Al¢t kalp., Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Hazirlanan ve kuruyan al¢i kaliplara porselen dokiim ¢amuru ile dokiimler
yapilarak nihai iiriinler elde edilmistir (Gorsel 4.15, 4.16, 4.17). Uriiniin ince ve hafif
olmas1 i¢in dokiimde porselen camuru tercih edilmistir. I¢ kistmda kahve falia
bakilabilmesi i¢in agik tonda ikinci bir renk tercih edilmis, 2 renkli bir iiriin olmasina bu

nedenle karar verilmistir.

Gorsel 4.16. Porselen dokiim fincan, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.17. Porselen dokiim fincan, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.18. Porselen dokiim fincan tabagi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Ortaya ¢ikan dokiimlerin rotuslart yapilarak (Gorsel 4.18) firin i¢in hazir hale
getirilmistir (Gorsel 4.19).
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Gorsel 4.19. Porselen dokiim fincan rétuglama asamasi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi.

Gorsel 4.20. Porselen dokiim fincan rétuglama asamasi, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi.

Gorsel 4.21. Porselen dokiim fincan rotuslama agsamasi, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Rotuslart yapilan formlar firin i¢in hazir hale getirilerek 1200°C’de pisirilmesi

i¢in firina dizilmistir.
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Gorsel 4.22. Formlarin firinlama asamasi, 1200°C, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.23. Formlarn firinlama asamasi, 1200°C, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.24. Formlarin firinlama asamasi, 1200°C, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi
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Firinlama isleminden sonra 1000°C biskiivi pisirimi yapilan formlarin tozu
aliarak 1200°C firin i¢in sirlamasi yapilmistir. Biinyelerde kullanilan renkler, camuru
pigmentlerle renklendirilerek elde edilmistir. Sirlama seffaf 1200°C sir ile
gerceklestirilmistir.

Gorsel 4.25. 1000°C biskiivi pisirimi yaptlan formlar, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.26. 1000°C biskiivi pisimi yapilan formlar, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.27. 1000°C biskiivi pigirimi yapilan formlarin 1200°C sir ile sirlanma asamast, Sonay
Ersdyleyen fotograf arsivi

Biskiivi pisirimi ardindan sirlama islemleri gergeklestirilen formlarin 1200°C de
pisirimi yapilmistir.
4.4. Tamamlanms Uriin Olarak Siirev Serisi

Siirev, kelime anlami olarak eski Tiirk¢ede zaman anlamina gelmektedir.
Tiirk kahvesinin hikayesi incelendiginde fal ile olan biitiinliigli ve zaman ile olan

iliskisine dayanilarak formlara Siirev ad1 verilmistir.
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4.4.1. Siirev serisi keskin govdeli tasarim

’

Gorsel 4.28. Kirik beyaz Tiirk kahvesi fincani, keskin gévde, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.29. Kirik beyaz Tiirk kahvesi fincani At figiirii detayli, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.30. Kirik beyaz Tiirk kahvesi fincani Kegi figiirii detayli, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.31. Kirik beyaz Tiirk kahvesi fincani Ejderha figiirii detayli, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Beyaz: Beyaz renk; cesitli mitoloji ve kiiltiirlerde saflik, aydinlik ve masumiyet
anlamlarim1 tasimaktadir. Tiikk mitolojisinin bas renklerinden sayilan beyaz renk gok
renginin  yerine gegcerek onu ikinci planda birakmasindan kaynaklandigi

diistintilmektedir (Coruhlu, 2011, s. 233).
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Gorsel 4.32. Mavi, Tiirk kahvesi fincani, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.33. Mavi, Tiirk kahvesi fincani, balik figiirii detayli, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Mavi: Mavi renk Tiirk mitolojisinde Dogu yoniiniin simgesi olarak kabul
edilmektedir. Mavi rengin diinya mitolojilerindeki genel anlami, akil, idrak, sagduyu,

iffet ve sadakat anlamlarina gelmektedir (Coruhlu, 2011, s. 231)
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Gorsel 4.34. Sari, Tiirk kahvesi fincani, yilan figiirii detayli, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.35. Sari, Tiirk kahvesi fincani, yilan figiirii detayli, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Sart; Cesitli iilkelerin mitolojilerinde ve simgelerinde sar1 renk giinese ait bir
simge olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu anlama bagh olarak, akil ve zihin kavramlarinm
karsilamaktadir. Diinya semasinda sar1 renk Tiirklerde merkezin rengi olarak kabul

edilmektedir (Coruhlu, 2011, s. 137).
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Gorsel 4.36. Yesil, Tiirk kahvesi fincani, Sonay Ersdyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.37. Yesil, Tiirk kahvesi fincani, at figiirii detayli, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.38. Yesil, Tiirk kahvesi fincani, kugu figiirii detayli, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi

Yesil: Tiirk topluluklari icin mavi renk rengini gékten alirken yesil renkte rengini
dogadan almaktadir. Yesil renk deyince akla doga, aga¢, ve orman gelmektedir. Mavi
ve yesil renk birbirini biitiinlediginden dolay1 bu iki renk eski Tiirk mitolojisinde ve

kiiltiiriinde zaman zaman birbiri yerine kullanilmigtir (Coruhlu, 2011, s. 235).
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4.4.2. Siirev serisi yumusak govdeli tasarim

Gorsel 4.39. Antrasit, Tiirk kahvesi fincani, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.40. Antrasit, Tirk kahvesi fincani, Sonay Erséyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.41. Antrasit, Tiirk kahvesi fincam balik figiirii detayli, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.42. Yesil, sirsiz biinye, Tiirk kahvesi fincani, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.43. Yesil, swrsiz biinye, Tiirk kahvesi fincanm sincap detayli, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

Gorsel 4.44. Yumusak govdeli form fincan kesiti, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi
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Gorsel 4.45. Siirev kahve fincani

Gorsel 4.46. Siirev kahve fincani
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Gorsel 4.47. Fincan takumi, Sonay Ersoyleyen fotograf arsivi

4.5. Tasarimin Degerlendirilmesi

Tiirk kahvesi fincan1 konsept tasarimi bashg altinda yapilan bu ¢alisma, Tiirk
kahvesi kiiltiiriiniin detayl bir sekilde incelenerek yeni ve modern bir form tasarlanmasi
ile sonuglandirilmigtir. Tiirk kahvesi fincani tasarimi yaparken dikkate alinan hususlar
sonucunda tasarim igin bir tema olusturulmustur. Tasarimin temasi kahve kiiltiirii ile bir
biitliin olan zaman olmustur. Fincan formunun kum saatinden esinlenerek tasarlanmasi
zaman kavramina vurgu yapan ve tema biitlinliiglinii saglayan bir detay olarak kargimiza
cikmaktadir.

Bu tasarim, kahve fincaninin formundan dolayi iglevi, kullanimi, form ve tabak
uyumu, kulp problemi vb. gibi detaylara dikkat edilerek sonuclandirilmistir. Tiirk
kahvesi fincaninin genel bir sorunu olan kulpun boyut olarak kiigiik olmasi ve kulpun
igerisine parmagin girmemesi, tutarken sicaklik nedeniyle tedirgin olunmasi vb.
sorunlar dikkate alinarak kulp tasarimi diiz birer bant seklinde fincanin iki yanina aplike
edilerek, bu soruna ¢6ziim getirilmeye ¢alisilmistir. Formun tabaninin genis olmasi ve

ortasinda bir bogum olmasi, daha sonra tekrar genisleyerek acilmasi sonucunda nefes
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alan fincan terimi ile iligkili bir form tasarlanarak, aromanin iceride hapsolarak daha
yogun olmasini ve sicak kalmasini saglamaktadir.

Fincan formlarimin altinda kullanilan hayvan figiirleri, Tiirk kahvesi falina ve
Tiirk Mitolojisine gondermeler yapmaktadir. Tiirk mitolojisi ile falin bir biitiin oldugu
ve birbirinden beslenerek giliniimiize geldigi bilinmektedir. Bu bilgiler 1s1ginda falda
karsimiza ¢ikan hayvanlardan bazilar1 fincanlarin tabaninda islenmistir. Fincanin
tabaninda hangi hayvanin oldugunu bilmeyen kisi, fal bakmak i¢in fincani ters
cevirdiginde fincanin kendi falin1 karsisinda gorerek o hayvanin falda ne anlama
geldigine bakip yorumlamasi gibi espriler barindirmaktadir.

Siirev serisi, geleneksel bir konudan ¢ikisla modern ve yenilik¢i bir form olarak
tasarlanmistir. Fonksiyon olarak degerlendirildiginde amaca uygun ve 6zgiin bir tasarim
olan bu seri toplumun her kesimine hitap eden, biinyesinde bir¢cok 6zelligi barindiran

estetik bir form olarak tasarimi yapilmistir.
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SONUC

Tiirk kahvesi kiiltiiriinlin evrensellesme siireci lizerine hazirlanan bu calisma da
kahvenin kesfi ile baslayan tarihsel siire¢ ele alinarak detayli bir sekilde incelenmistir.
Evrensel degeri olan kahve kiiltlirii arastirilarak kendi kiiltiiriimiize ait 6zellikleri 6n
plana c¢ikartan bir calisma sunulmustur. Tirk kahvesinin yapisi, kavurma, 6giitme,
hazirlama, asamalar1 ve sunum bigimleri incelenmis, pisirim tekniklerinde kullanilan
yoresel farkliliklara da deginilmistir. Calismada bir kiiltiirel miras olarak Tiirk
kahvesinin hayatimizdaki yeri ve onemi yeniden sorgulanip tarihi arastirilmistir. Bu
konunun ele alinmasinda asil amag, bdyle bir kiiltiire ait 6zel bir obje olan fincanin
gecmisten gliniimiize geliserek degisen genel ozelliklerini inceleyerek, fincan
tasarimlarint giiniimiiz kosullarinda yeniden ele alip gelistirerek, bir iist noktaya
tagsimaktir. Tarihten glinimiize Tiirk kahvesi fincaninin gegirmis oldugu siirecler
gozlemlenip, ge¢misle baglar1 koparilmadan estetik gereksinimlere cevap verebilecek
bir konsept dahilinde yeni form tasarimi yapilmustir.

Kahve kiiltiiriine duyulan saygi 6n planda tutularak Tiirk kahvesi fincaninin form,
ergonomi, fonksiyonellik, estetik agidan sorunlari tespit edilmis, tasarim siirecinde bu
sorunlara ¢oziim getirecek yeni bir konsept ¢aligmasiyla uygulamali Oneri olarak
sunulmustur. Boylece belirlenen konsept dahilinde literatiire katki saglanmasinin yani
sira, yeni, ¢cagdas form onerileri sunulmustur. Ortaya konulan bu formlarda ulasilmak
istenen hedef, fincan formundaki ergonomiyi esas alarak kulp, agiz, ayak, tabak vb.
ogeler icin fonksiyon ve estetigi barindiran yeni bir yaklasimla tasarim Onerileri
meydana getirmek olmustur. Giinlimiiz endiistri teknolojilerinden faydalanilarak bu
calisma desteklenmistir. Bugiine kadar ele alinmamis bir yaklagimla sunulan 6nerilerin,
glinlimiiz kullanicilarina ve tasarimcilarina farkli bir bakis agis1 sunacagina inanilarak,
bu konuya egilen arastirmacilara yol gosterecegi disiiniilmektedir. Kiiltiirel
miraslarimizdan biri olan Tiirk kahvesi kiiltiiriiniin korunmasi amaciyla hazirlanan bu
caligmada ayrica kiiltiirel degerleri korumak, siirdiiriilebilir olmasini saglamak ve bunun
sonucunda toplumsal birikime katki ve yarar saglayacak bilgiler ve tasarimlar

derlenerek sunulmustur.
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